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O Sabor do Natal em
cada detalhe no Solar
Gastronomia e Calé

Sobremesas artesanais e embalagens delicadas marcam
a temporada de encomendas especiais

Natal é sempre um convite para comparti-

Ihar momentos que aquecem o cora¢ao. Na
mesa, os sabores se transformam em mem©rias
afetivas que atravessam geracoes. Pensando
nisso, o Solar Gastronomia e Café preparou uma
selecao especial de sobremesas artesanais que
promete encantar quem busca celebrar a data
com mais delicadeza, sabor e cuidado.

Criada especialmente para o Natal e tao
apreciada que permanecera no cardapio apos as
festas, a linha de Cakebox é o grande destaque
desta temporada. As receitas sao produzidas
com ingredientes selecionados e técnicas que
valorizam textura, cremosidade e leveza. Tudo é
feito a mao, com o carinho de quem entende que
confeitaria também é uma forma de demonstrar
afeto.

Entre as opcoes estao: Chaja de Péssego, Chaja
de Morango, Banoffee, Pistache Bombom, Ti-
ramisu, Chocotorta e Cheesecake de Morango.
Cada sobremesa é cuidadosamente embalada
em caixas elegantes e delicadas, pensadas para
encantar desde o primeiro olhar. A apresentacao
reforca o compromisso do Solar em transformar
cada encomenda em uma experiéncia que une
sabor, beleza e cuidado.

Além dos doces, o Solar Gastronomia e Café
também esta aceitando encomendas de salgados,
oferecendo opcgoes praticas e saborosas para

completar a mesa de fim de ano. Assim, familias
e amigos podem montar uma ceia equilibrada,
organizada e repleta de variedade, sem prescin-
dir da qualidade.

As Cakebox sao oferecidas em dois tamanhos
e atendem tanto pequenas reunides quanto
encontros maiores. Sao perfeitas para acom-
panhar a ceia, presentear alguém especial ou
complementar a mesa de Natal com charme e
personalidade.

O Solar continua com seu atendimento com-
pleto ao longo de todo o més de dezembro, ofe-
recendo restaurante, buffet por quilo, cafeteria
gourmet e delivery todos os dias, garantindo
praticidade para quem deseja receber sabor e
qualidade no conforto de casa. A casa funciona
de segunda a quinta-feira, das 10h as 21h, e nas
sextas e sabados, das 10h as 22h, sempre man-
tendo o cuidado e o acolhimento que fazem parte
da sua identidade. E também o lugar ideal para
comemorar aniversarios, encontros com amigos
e momentos especiais ao longo de todo o ano.

Acompanhe as novidades na pagina do Insta-
gram @solar.gastronomia.cafe e faca a sua en-
comenda pelo WhatsApp (55) 9139-7323. O Solar
esta localizado na Avenida Joao Goulart, n.° 55.

Neste Natal, o Solar convida vocé a celebrar
com beleza, sabor e a magia que s6 uma
sobremesa artesanal pode proporcionar.

-

- i i e
Delicias preparadas com carinho para a sua mesa de Natal.

O Natal é tempo de encontros, historias compartilhadas
e sabores que aproximam familias. A capa do caderno
Variedades traz a modelo Luiza Harden no Solar Gastro-
nomia e Café, diante de uma elegante mesa posta, ins-
piracao para quem quer celebrar com charme e tradicao.
Ao longo deste caderno, vocé encontra dicas de dife-
rentes empresas da regiao, com sugestoes de salgados,
carnes, panetones, doces e vinhos para tornar a ceia
ainda mais especial. Cada pagina é uma oportunidade de
descobrir sabores, produtos e ideias para criar momentos
de alegria, uniao e sabor neste fim de ano.

Foto: Laura Leite
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@ Avenida Daltro Filho, n.° 567
Q55 3241-1811
f® 55 99666-6662
@ @pulperiacasadecarnes
f Pulperia Casa de Carnes

U i
Da familia Pulperia para a sua familia: um Natal com sabor de fronteira.
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Classicos do churrasco que reiinem familias no fim de ano.

Linguigas artesanais e cortes especiais para uma celebracao completa.

Um Natal de

No Natal, quando as familias se
reinem para celebrar a uniao e
renovar os lacos afetivos, os sabores tam-
bém ganham um papel importante na
construcao das memorias que passam de
geracao em geracao. Em Sant’Ana do Li-
vramento, reconhecida como a Capital da
Ovelha, essa tradicao se expressa ainda
com mais forca através do churrasco, do
cordeiro e da hospitalidade que marcam
a cultura da fronteira.

E nesse contexto que a Pulperia Casa
de Carnes se destaca como referéncia
para quem busca qualidade e cuidado na
hora de preparar a ceia ou o assado de
final de ano. A casa trabalha com uma
selecao criteriosa de cortes, oferecidos
de forma pratica e com o atendimento
proximo que ja se tornou caracteristico
do estabelecimento.

Na Pulperia, os clientes encontram
desde os classicos do churrasco, como
picanha, costela e vazio, até linguicas
artesanais e opcoes embaladas a vacuo
ou in natura, ideais para quem deseja
manter a tradicao sem prescindir da
praticidade. As tradicionais bandejas

tradicao na Pulperia

Onde o churrasco une familias, o cordeiro celebra as raizes locais
e cada corte é pensado para tornar a ceia ainda mais especial.

porcionadas também facilitam o dia a
dia, trazendo cortes como iscas de alca-
tra, milanesa bovina e chuleta bovina,
entre outros.

Para as familias que fazem do cordeiro
o centro da celebracao, um costume pro-
fundamente ligado a identidade local, a
Pulperia oferece cortes selecionados que
valorizam o sabor e a tradicao da regiao.

Assim, a cada dezembro, a casa reforca
aquilo que o Natal representa: encontros
ao redor da mesa, sabores que remetem
a historia da fronteira e momentos que
se tornam lembrancas afetivas.

Cortes selecionados que dao sabor ao Natal na fronteira.

O cordeiro, tradi¢do da Capital da Ovelha, ganha destaque na ceia. Na Pulperia, cada detalhe é pensado para unir sabor e praticidade.

Projeto Grafico: Hanelle Abot/ Samuel Palmeira | Gerente Comercial: Marcia do Amaral Paiva | Diagramacao: Maik Acosta

Revisao Ortografica: Jurema Luz | Artes Publicitarias: Maik Acosta
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O melhor da Ceia de
Natal vocé encontra

@ Av. Joao Goulart, n.’ 145
%3 55 99168-4757

na Recofran

Ceia completa, confeitaria especial e cortes selecionados
para deixar as festas ainda mais saborosas

Natal se aproxima e, com ele, a alegria

de reunir a familia em torno de uma
mesa especial. Na Recofran, cada detalhe da
ceia foi pensado com carinho, oferecendo
variedade, qualidade e precos que cabem no
seu bolso. A rede se prepara para esta épo-
ca com ainda mais dedicacao, reforcando o
compromisso de estar presente nos momen-
tos que marcam a vida das familias.

Para esta temporada, a Recofran disponi-
biliza uma selecao completa de aves na-
talinas: peru, chester, frango especial
e tender. Sao opcoes tradicionais e
irresistiveis, perfeitas para quem
deseja preparar pratos classicos
ou explorar novas receitas que
encantem na noite do dia 24.

Tudo pensado para ga-
rantir praticidade e muito
sabor na cozinha.

A docura do Natal é des-
taque especial nas vitri-
nes da confeitaria. Bolos,
tortas e sobremesas feitas
com produtos Nestlé ga-
rantem um toque extra de
carinho as celebracoes.

Sao delicias que combinam qualidade e
aquele gostinho caseiro que nao pode faltar
nas festas de fim de ano.

No setor de hortifruti, o frescor é a palavra-
-chave. Frutas, verduras e legumes selecio-
nados chegam diariamente para compor
saladas coloridas, guarni¢coes, acompanha-
mentos e até mesmo decoracoes natalinas. A
variedade e a qualidade dos produtos fazem
toda a diferenca na hora de montar uma
mesa bonita e acolhedora.

E, como tradicao na fronteira, o almoco
do dia 25 pede um bom churrasco. Os
acougues da Recofran oferecem cortes
especiais como picanha, costela, fraldi-
nha, maminha e linguicas artesanais,
garantindo um momento de confrater-
nizagao cheio de sabor.
Neste Natal, celebre encontros,
memorias e sabores que aquecem o
coracgao.
Recofran, orgulho
de fazer parte
..~ dasuamesa.
a5 !
Preparativos de Natal com opgGes
completas para a sua mesa.

Peru, chester e tender: classicos que fazem a diferenga na noite do dia 24.

@ Av. Tamandaré, n.° 710

3 55 99143-1805

@ Rua Paul Harris, n.° 510

%3 55 99155-1647

@ Av.Saldanha da Gama, n.° 766
3 55 99101-8673

f Recofran

@ @recofrandelicia

Frutas, verduras e legumes selecionados
para compor uma mesa cheia de vida.
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ALMADEN

besse | 973 mus

Livramento, s/ n° -
Vila Palomas

4 » Brindes que
-l & / celebram a vida

® 55 99708-2461 Espumantes, frisantes e vinhos veganos para tornar

E-mail:

visitaalmaden@miolo.com.br s * ; o Natal e 0 Ano Novo momentos ines quec iveis

@ @vinicola.almaden

fim de ano é tempo de
celebrar conquistas, re-
novar esperancas e brindar
aos encontros que fortalecem
a uniao entre familiares e ami-
gos. Nessas ocasioes, cada
taca torna-se um simbolo de
alegria e compartilhamento.

A Almadén, renomada vi-
nicola da regiao da Campa-
nha Central, oferece espu-
mantes e vinhos preparados
para tornar cada celebracao
especial. Entre as opcoes
disponiveis estao o Almadén
" Brut, Brut Rosé, Demi-Sec e

- Moscatel Rosé, todos 100%

| veganos e elaborados para
agradar aos diferentes pa-
ladares. Para quem prefere
bebidas leves e refrescantes,

| os frisantes Almadén Moscatel

A escolha certa para o teu futuro!
Cundos tonicos N

Cinndos profissisnalizanies
(praduagas e pés

Conde de Porto Alegre, 841
(55) 98454.2905 | (55) 3244.5354

nas versoes Blanc e Rosé sao perfeitos para
brindar momentos de felicidade.

krindes que

celebramavida e
a uniao nas festas
de fim de ano.

EE
4¥: !g e

Além disso, a Almadén conta com
a primeira loja franca de vinhos do
Brasil, localizada em sua vinicola.
No free shop é possivel adquirir r6-
tulos exclusivos do grupo Miolo com
até 30% de desconto, garantindo

qualidade e economia.

Para quem deseja vivenciar o
processo de producao dos vi-
nhos e espumantes, a vinicola
oferece visitas guiadas pelos
vinhedos e pela produgao, com
técnicas de degustagao que per-
mitem aproveitar cada detalhe
de forma completa.

Neste Natal e Ano Novo, a Al-
madén convida todos a celebrar
a vida e a uniao com vinhos e
espumantes que transformam
cada brinde em um momento
memoravel. Cada encontro ao

redor da mesa torna-se mais espe-

cial quando ha sabor, cuidado e tradicao na
bebida escolhida.

hLMAIJ;L
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Com essa receita,
até o Papai Noel
fica para a ceia!

M3 Embalagens retine variedade, praticidade e inspiragoes
deliciosas para um Natal ainda mais saboroso

Natal sempre chega carregado de aromas,

sabores e lembrancas afetivas. E, para
quem ama colocar a mao na massa ou garantir
aquele presente feito com carinho, a M3 Em-
balagens é parada obrigatoria nesta época do
ano. Com 33 anos de histéria, a loja segue como
referéncia em produtos para confeitaria, pani-
ficacao, presentes e embalagens especiais, tudo
em um so6 lugar, pensado para facilitar a vida de
quem cria, vende ou presenteia.

Nesta temporada natalina, a M3 reforca seu
compromisso com qualidade e variedade, ofe-
recendo desde embalagens para panetones,
chocotones, bolos e doces, até ingredientes se-
lecionados para quem deseja preparar receitas
que encantam pela apresentacdo e pelo sabor. E
o momento ideal para renovar estoques, desco-
brir novidades e se inspirar com produtos que
tornam a ceia e a troca de presentes ainda mais
especiais.

E, para adocar o Natal, a M3 compartilha nao
apenas uma, mas duas receitas cldssicas que
fazem sucesso em qualquer mesa: o tradicional
Panetone Caseiro e o irresistivel Chocotone

Panetone Caseiro Tradicional

Caseiro, perfeitos para preparar em familia, Ingredientes

vender ou presentear.  Farinha de trigo peneirada
* Ovos
e Acucar
o Sal

e Manteiga ou margarina

e Leite morno

e Fermento bioldgico

» Frutas cristalizadas ou cubos de chocolate
e Uvas-passas

« Esséncia de panetone (opcional)

« Raspas de limao

Modo de preparo

 Misture no liquidificador os ovos, o0 acucar,
amanteiga, o leite, o fermento e a esséncia.

* Em uma tigela grande coloque a farinha,
abra um espaco no centro e adicione a
mistura liquida.

« Amasse bem até que a massa fique lisa e
desgrude das maos.

« Acrescente as frutas, uvas-passas e raspas
de limao.

e Distribua em formas proprias até metade
da capacidade.

e Deixe crescer até dobrar de volume.

e Faca um corte em X, pincele gema e leve
ao forno até dourar.

1 @ RuaConde de Porto Alegre, n° 225
{® Brasil: 55 98421-7615
{© Uruguai: 095 744 694
f facebook.com/m3embalagens
@ @m3_embalagens

Chocotone Caseiro

Ingredientes
e Massa basica de panetone

Gotas ou pedagos de chocolate meio
amargo

Chocolate ao leite para rechear ou trufar
(opcional)

Esséncia de chocolate ou baunilha (op-
cional)

Modo de preparo

Prepare a massa seguindo o mesmo processo
do panetone tradicional.

Substitua as frutas pelas gotas de chocolate.

Se desejar trufar, apos assar e esfriar, abra
pequenos espacos com auxilio de um bico e
recheie com chocolate derretido.

Finalize com cobertura de chocolate e con-
feitos.

Ao unir produtos de qualidade, embala-
gens tematicas e ingredientes seleciona-
dos, a M3 Embalagens transforma o ato de
cozinhar e presentear em uma experiéncia
ainda mais especial. Seja para deixar sua
ceia inesquecivel ou para surpreender al-
guém querido com um presente artesanal,
a M3 tem tudo o que voceé precisa para um
Natal cheio de sabor.

# arte c{o
controle
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Q Rivadavia Corréa, 175,
esquina Av. Tamandaré
© 5599648-4655
f @padariaravena
@ @padariaravenaliviamento

Cada fatia, um pedacinho da magia do Natal.

sabor e

Panetones trufados e com pistache: o toque especial da Ravena na sua mesa.

Natal recheado de
raticidade é
na Padaria Ravena

Salgadinhos fresquinhos, panetones trufados e produtos
prontos para deixar a sua ceia ainda mais especial.

Natal se aproxima e, com ele, o cli-

ma de festa, encontros e sorrisos que
aquecem o coracao. Para tornar essa época
ainda mais saborosa, a Padaria e Confeitaria
Ravena preparou um verdadeiro cardapio
de delicias, pensado para cada momento da
celebracao.

Neste ano, o destaque sao os salgadinhos,
que voltam a ser a estrela das festas de fim
de ano. Mini coxinhas, empadinhas, quiches,
mini pastéis e uma variedade de petiscos
estao disponiveis para encomendas anteci-
padas, garantindo que cada familia receba
o sabor fresquinho e bem preparado que sé
a Ravena oferece. O cento de salgados sai
por R$ 150, e haverd, também, opcoes de
produtos a pronta entrega na véspera, per-
feitas para quem decide completar a ceia de
ultima hora.

Além dos salgadinhos, os panetones conti-
nuam a encantar, com versoes classicas, tru-
fadas e com pistache, garantindo um toque

especial na mesa de Natal. E para quem busca
algo diferente, as Colombas Recheadas, com
mousse de chocolate ou gotas de chocolate,
seguem sendo uma opcao irresistivel para
surpreender os convidados.

A Ravena também oferece doces e sobre-
mesas que completam qualquer ceia nata-
lina: bolos de frutas, tortas, mousses, chaja
de péssego e morango, Marta Rocha, e os
tradicionais docinhos como brigadeiros e
beijinhos. Tudo preparado com carinho, para
que cada momento em familia seja ainda
mais doce e memoravel.

Para quem deseja preparar a ceia em casa,
a padaria continua aceitando encomendas
de paes de sanduiche, fios de ovos e massas
de rocambole, sempre com o padrao de qua-
lidade que ja conquistou a cidade.

“O Natal é feito de encontros, sorrisos e
pequenos gestos de carinho. E na Ravena,
cada receita é uma forma de celebrar esses
momentos.”

Delicias preparadas com carinho para
adogar todos os seus momentos.
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Pinheirinho

YouTube: Amo Produtos
Orquidea

P T

Orquidea
~ e o

Uma receita especial da Orquidea Alimentos para deixar sua
Ceia de Natal ainda mais doce e encantadora

Ceia de Natal é uma tradicao que atravessa

geracoes. Segundo a literatura, ela sur-
giu do antigo costume europeu de manter as
portas das casas abertas na noite de Natal
para receber viajantes e peregrinos. Assim,
todos confraternizavam juntos nessa data
tao significativa para os cristaos.

Com o passar do tempo, esse gesto de aco-
lhimento evoluiu para o habito de montar
uma mesa farta, preparada com carinho. A
tradicao se espalhou pelo mundo e cada regiao ;
incorporou suas particularidades. Um exemplo ’
é a presenca do peru na ceia norte-americana, |
costume que também foi adotado no Brasil. :

Em dezembro, comeca a contagem regressiva
para reunir quem amamos. Os pratos servidos
nessa noite tém como principal ingrediente o
afeto, e é esse sentimento que mantém viva
a magia do Natal.

Pensando em deixar sua celebragao ainda
mais especial, a Orquidea preparou uma re-
ceita deliciosa de Pinheirinho de Brownie.

!
| A
]

Ingredientes e Apbs esfriar, corte a mas-
e 2 misturar Brownie Or- sa no formato de pinhei-
quidea rinhos.
e 2 ovos inteiros e Coloque um palito na
e 4 colheres de sopa de base para formar o caule.
manteiga e Cubra com chocolate e
e 200 ml de leite integral finalize a decoracao com
Modo de preparo chocolate branco tingido
« Em uma tigela, misture de verde e confete.
todos os ingredientes até
obter uma massa homoge- Orquidea Alimentos
nea, sem usar a batedeira. Este foi mais um contetdo
e Transfira para uma forma da Orquidea Alimentos.
untada.

e Leve ao forno preaqueci-  Faca areceita em casa e com-
do a 180 graus por apro- partilhe oresultado marcando
ximadamente 35 minutos. @amoprodutosorquidea.
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Righi
SUPERMERCADOS

sempre as. sew luib!

@ @superrighi
f Righi Supermercados

Natal é uma época em que a mesa ganha

protagonismo. Reunir a familia, celebrar
0 amor e criar memorias afetivas ao redor de
sabores especiais é uma tradicao que atravessa
geracoes. E, para tornar esse momento ainda
mais marcante, o Righi Supermercados refor-
ca, neste ano, sua linha de produtos sazonais,
todos disponiveis a pronta entrega, com a
qualidade e o cuidado que ja sdo caracteristicos
da rede.

A confeitaria e a padaria, setores que se des-
tacam ao longo de todo o ano, recebem ainda
mais atencao nesta temporada. Segundo Diego
Beline dos Santos Garcia, gestor de producao, o
Righi se prepara especialmente para o periodo
natalino.

“Investimos sempre em produtos sazonais
porque entendemos a importancia de estar
presente nos momentos mais especiais das
familias. Nesta época, ampliamos a produ-
cao para garantir variedade, frescor e muitas
opcoes prontas para levar para casa”, afirma.

Entre as delicias mais procuradas, estao as
tortas doces decoradas, tortas frias, panetones,
chocotones, chocotones trufados, sanduiches
especiais, mini pizzas, rocamboles salgados
e canudos recheados. Todos esses produtos
estarao disponiveis diretamente nas gondolas
e balcoes refrigerados, atendendo quem busca
praticidade sem abdicar do sabor.

A combinacao entre lembrancas afetivas e
gastronomia também se reflete nas opcoes
da padaria. O panetone da producao prdépria,
conhecido pelo sabor caseiro, aparece nova-
mente como um dos grandes protagonistas,
acompanhado de uma selecao variada de paes
e doces tematicos.

Banho com
Ozbnilo

dermaoatite

bBactaria

fangicas;

feridas e pos-cirdrgico;
seborreio @ oleosidade;
queda de pelo e
alopecia;

5] s} IenizEa l;:f_!l o profunda

(&)

Rua: Rivaddvia Corréa, n® 1093 - Centro- Sa'ﬁu do Livramento
Atendimente: (=) 55 32423573 | Plantdo e Emergéncio: ()55 9 99612534

Natal Delicioso e Pratico

Righi Supermercados garante ceia completa e confeitaria especial a pronta

entrega para facilitar as festas das familias da fronteira

Para harmonizar com a ceia, o Righi apre-
senta sua adega diferenciada, que ganhou
reforco especial para o fim de ano. A segao
inclui rétulos premiados e marcas tradicionais,
como os vinhos e espumantes de Galvao Bue-
no, Guatambu, Almadén, Garibaldi, além de
opcoes argentinas como a renomada Finca Las
Moras, muito apreciada pelos consumidores.

A Adega Vasco, referéncia dentro da rede,
traz ainda mais variedade para quem deseja
brindar com estilo, vocé s6 encontra aqui os
vinhos e espumantes Bueno Wines e Fica Las
Moras.

O Righi entende que comida é memoria. O
sabor de uma torta, o aroma de um paneto-
ne recém-aberto ou o brinde com um vinho
especial tém o poder de nos transportar para
momentos vividos ao lado das pessoas que
amamos. E o Righi esta sempre presente no dia
adia da comunidade, nos grandes momentos e
comemoracoes como reforca seu slogan: Righi,
Sempre ao Seu Lado!

Por isso, a rede reforca seu compromisso em
oferecer produtos que ultrapassam o ato de
alimentar e ajudam a construir historias que
ficam para sempre.

Neste Natal, a proposta é simples: facilitar
sua vida e engrandecer sua celebracao, com
tudo disponivel em um sé lugar e pronto para
servir. Basta escolher, levar e aproveitar.

Que a magia desta época esteja presente em
cada mesa e que o fim de ano seja repleto de
alegria, uniao e sabor.

Righi Supermercados
Sempre ao seu lado.

Tradig6es que unem a familia ao redor da mesa.

Quando o assunto é sabor, o segredo esta
na qualidade do que vai para a mesa.

Cada preparo tem um pouquinho da
magia dessa época tdo especial.

Sabor, carinho e aquele toque que faz o Natal ser tinico.
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Um toque doce
para celebrar

Cunha, n° 298

. . . . s e . . . o 553243-1146/3243-2570
Remo Distribuidora ensina um classico natalino e oferece tudo para confeitaria ;@m_dism%uidom

¢ Remo Distribuidora de Alimentos

Natal é uma data que desperta memo- BOIO Floresta Negra

rias afetivas. Sao cheiros, sabores e tex-

turas que remetem a encontros em familia e um classico para surp{eender naceia Par.a confeiteiros, pad? r_ias, docerias’, lan-
nis. P d Ingredientes cherias e pequenos negocios, a Remo é uma
momentos especiais. . ara quem prepara coces e 6o0vos parceira importante durante o ano todo, mas
N sob(ri(?mesasfnesta(liepocclgf, contar com . * Meia xicara (chd) de agtcar especialmente no Natal, quando a producao
ingredientes faz toda a diferenca. Porisso, a ,  yjig xjcara (chd) de farinha de trigo aumenta e a variedade de insumos se torna
Is{em? DlStI‘lbU:IdOIa se tornou refe.renc1a em « 2 colheres (sopa) de cacau em pé indispensével.
ant’Ana do Livramento no fornecimentode  ,  preip colher (sopa) de fermento em p6 A empresa oferece chocolates em barra e
P ;odutosﬁpa.r a padarias, confeitarias e cozi- , \feis xicara (chd) de rum gotas, cacau, granulados, cereais decorativos,
nC?)Srrfilois;c)érlllacl:;&) completo que inclui fari- : SOQ g de Cha}ntilly P ChOC.ObaH € uma grande §e1egéq de P rodutos
X .  1xicara (cha) de cerejas picadas destinados ao preparo e a finalizacao de so-
nhas,,ma}rgarmas, chocolatfe % chantﬂly, cacall . 200 g de chocolate meio amargo bremesas, permitindo que cada receita ganhe
Ie{rn po e itens para decoracao de confeitaria, a « Cerejas inteiras para decorar identidade e qualidade.
emo atende tanto quem prOduz para Ven.de.r Modo de preparo Quando o assunto é sabor, o segredo esta
quanto quem gosta de criar receitas especiais Bata 0s ovos com o acticar até dobrar de na qualidade do que vai para a mesa.

apenas para celebrar com a familia.

E para inspirar quem deseja inovar no car-
dapio natalino deste ano, a Remo compartilha
uma sobremesa classica, elegante e cheia de
presenca: o Bolo Floresta Negra, uma receita
perfeita para a mesa de Natal.

volume.
Acrescente a farinha, o cacau e o fermento,
misturando delicadamente.
Leve ao forno a 180°C em forma unta-
da, por cerca de 40 minutos. Deixe esfriar.

Corte o bolo, umedeca com
rum e recheie com chantilly
e cerejas.

Finalize com raspas de
chocolate e cerejas inteiras.

Gele por 30 minutos e
sirva.

Dica: a calda das ce-
rejas pode substituir
. orum para um toque |
mais doce e delicado.

Muito mais do que
ingredientes, um
apoio essencial para
quem produz

S| SOS SOCIO Y f"‘“

FONASA = CASMER QoA

Y TU NUMERO El mejor lugar para cuidar tu salud é l

DE CEDULA N 4 a
TERMINA EN

Toboocicen QUE ESPERAS N

«LASERTERAPIA g
-CONFECCAO DE g PARA
PALMILHAS § :
- *BAROPODOMETRIA g
; -~ B
S DG :
" PR convinio com I Hasta el 31 de Diciembre e
r—f:w‘::“' % 0 VIDA CARD podés elegirmos y Ifraaclon

Aceitamos novas
parcerias de convénios

imentar la 2
tranquilidad de estar 4633 Beo7

@gabriellinunespodologiageral =(5% 99635 7995 en las mejores manos.

(© @gabriellinunes_podologia R_ Manducs Rocriguss,
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Bremeéic) Pompéia comemora 15 anos
em Livramento neste sabado

9 Rua dos Andradas, n.° 79 . - . .
& 55 3244-1554 A loja celebra a data com agoes gratuitas para os clientes,

f Lojas Pompéia (Sant’Ana do

Livramento, RS) incluindo pipoca e pinturinha facial infantil.
2 @lojaspompeia ‘

Pompéia celebra, neste sabado (13/12),

15 anos de presenca em Sant’Ana do
Livramento. Desde 2010, a loja faz parte
do cotidiano da comunidade, oferecen-
do moda acessivel para toda a familia e
contribuindo para o desenvolvimento do
comércio local.
A unidade, que foi a 572 inaugurada pela
rede, hoje com 90 lojas no Rio Grande do
Sul e Santa Catarina, recebe os clientes a
partir das 9h com ag¢oes gratuitas, incluin-
do distribuicao de pipoca e pinturinha
facial infantil.
Aloja segue com a nova colecao disponivel
em moda feminina, masculina, infantil e
itens de cama, mesa e banho.
A Pompéia de Sant’Ana do Livramento
estd localizada na Rua dos Andradas, 79,
e atende das 8h as 19h.

% Cerdimico
: Royal Gray
50x50

Furadeira de
impacto 3/8"
BLACK + DECKER

Parafusadeira
de impacto DEWALT

- }

RS 19,50 &meie;, (@ RS 920,004 it

ot

Kit inversor

Cortador de grama

" TRAPP elétrico de solda
Rocadeira com recolhedor + mdscara
Matsuyama e » 2500 W gratis

Gasolina51,7CC " & -

R$ 690,00 a visto

Elevador De
Clore em Tabletes 200g Elevador de Ph 2kg Alcalinidade 2kyg
RS 10,00 RS 28,00 RS 24,00

Tinta Eucatex
B Super Pro fosca Mﬂ-':m Desempenadeira
el vérias cores corrida Elétrica
18 litros Eucatex 25kg

£

RS 720,00 a vista

RS 250,00 d vista RS 80,00 avista

Clarificante Para  Slore Para Piscina

e e st 1oks VEM QUE NO NOCCHI TEM!

Q 3242.4949 9QAv. Joio Goulart, n° 433  @@nocchi.materiais.construcao B setimonocchi
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niveuariant

da semana

O Jornal A Plateia homenageia os aniversariantes
da semana. Que todos os dias de suas vidas sejam

preenchidos com muita paz, amor, boas amizades e
infinitas béncaos. Parabéns! 13 de dezembro - Empresaria e 13 de dezembro - Cirurgi3-dentista
professora Viviane Igargcaba Asconavieta Mariana Freitas

R K

16 de dezembro - Advogado 17 de dezembro - Editora do 17 de dezembro - Empresaria

17 de dezembro - Fisioterapeuta
Mirla Nunes

Pedro Labarthe Caderno Var:iedades d(? Jornal e 7
A Plateia Laura Leite

17 de dezembro - Professora 19 de dezembro - Advogado 19 de dezembro - Educadora fisica e
Nivea Desconsi Glenio Lopes massoterapeuta Marilene N. Gundlach

No dia 09/12/2025,

a Comissaria de Policia
Silvana Fajardo comemora
mais um ano de vida, e o
Grupo A Plateia deseja a
ela um aniversario repleto
de felicidades, saude e
muitas conquistas.

19 de dezembro - Tenente da Reserva 20 de dezembro - Delegada Regional
Miriam Vigil do Trabalho Melina Lemos




