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Nossa capa
A Páscoa é a celebração mais importante do cristianismo 
e, em 2025, será comemorada no dia 20 de abril, um do-
mingo. A data marca a ressurreição de Jesus Cristo, sim-
bolizando renovação, esperança e vida nova.Ela é definida 
como o primeiro domingo após a primeira lua cheia do 
equinócio de primavera no hemisfério norte, geralmente 
entre 22 de março e 25 de abril. Preparamos um caderno 
especial com dicas e inspirações para aproveitar a data em 
família. Na capa, as irmãs Bibiana Balest Grassi  e Cecília 
Balest Grassi, na loja Cacau Show. Foto: Laura Leite/AP

EDITORIA E REPORTAGEM

Laura Leite
@lauraamelloo 
(55) 99911-8861

Rua dos Andradas, nº 369 e no 
Super Atacadão
Andradas (55) 3243-7243
Filial Atacadão: (55) 3621 - 
3915
@lojacacaushowlvto

Na última década, as famílias da nossa 
fronteira descobriram o verdadeiro sabor da 
Páscoa, adoçando seus dias com os deliciosos 
ovos, barras e trufas que só a Cacau Show 
pode oferecer.
As opções de ovos de Páscoa em 2025 estão 
incríveis! Começando pelas linhas mais 
tradicionais da marca, a La Creme continua 
sendo uma das favoritas da galera. Com 
aquele sabor cremoso digno dos melhores 
chocolates do mundo, a La Creme já conquis-
tou a garotada e também os papais — é aquela 
opção de ovo sem erro que você só encontra 
aqui na Cacau Show.
E quem aí não ama os Bytes? Com equilíbrio 
perfeito entre crocância e sabor, esses flo-
cos são a escolha ideal para quem curte um 
snack prático e delicioso! É diversão e sabor 

A Páscoa da Cacau é um show na fronteira!

Na Cacau Show há opções de 
ovos de páscoa com pantufas, 

mochilas e diversos outros 
brinquedos como brinde

Craque no sabor  e campeão no 
coração da torcida

 A linha Cacau Magia chegou com 
presentes incríveis a partir de 

R$9,99

Páscoa com intensidade e sabor!

Uma experiência irresistível 
para os amantes de esporte e 

chocolate!

Na loja você encontra infinitas 
possibilidades e sabores de ovos de 

páscoa

Entre T rufas, Ovos, 
Sorrisos e Magia

da Cacau Show para levar a 
qualquer lugar — perfeito 
para aquele momento com os 
amigos, um cineminha ou até 
mesmo para compartilhar com 
a família.
Outra opção incrível é o deli-
cioso chocolate MIAU — um 
gatinho fofo e simpático. Essa 
linha é perfeita para quem 
aprecia o sabor marcante da 
Cacau Show e ainda quer se 
divertir, trazendo uma expe-
riência única a cada mordida. 
É o toque especial que torna 
qualquer momento inesque-
cível.
E quando falamos dos brin-
quedos que acompanham os 
chocolates da Cacau, a crian-
çada pira! Então, bora celebrar 
a Páscoa com um ovo de cho-
colate ao leite com drageados, 
acompanhado de uma mo-
chila do Snoopy, pronta para 
te acompanhar nas maiores 
aventuras!
Elas são fortes, corajosas e 
totalmente fofas! Chegam em 

forma de ovo com uma pelúcia 
colecionável — e mais uma 
vez, o dia foi salvo graças às 
Meninas Superpoderosas! Isso 
sem falar nas sempre queri-
das linhas da Bella’s, NBA, 
Ursinhos Carinhosos e muito 
mais, que você só encontra 
aqui na Cacau Show.
Atenção, clientes: nossos es-
toques são limitados! Por isso, 
não deixe suas compras para 
a última hora. Garanta hoje 
mesmo os seus presentes de 
Páscoa na loja Cacau Show 
mais próxima.
Aqui em Sant’Ana do Livra-
mento, a Cacau Show atende 
em dois endereços:
- Rua dos Andradas, 369 – 
Centro
- Praça de alimentação do Ata-
cadão – com estacionamento 
amplo, proporcionando mais 
comodidade e tranquilidade 
para que você e sua família 
realizem suas compras de 
Páscoa.
Texto escrito por Cacau Show!
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Rua General Miguel Luiz da 
Cunha, nº 298
(55) 3243-1146 
3243-2570
@remo.distribuidora
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A Remo atua há mais de 20 anos em Sant’Ana do Livra-
mento como distribuidora especializada em produtos para 
padarias, confeitarias, lancherias e restaurantes, tanto no 
atacado quanto no varejo. A empresa oferece tudo o que 
você precisa para tornar sua Páscoa muito mais saborosa.
Quer variar o cardápio nesta Páscoa? Confira a receita 
a seguir:

Ovo de Colher com Recheio Cremoso
Ingredientes
Recheio
- 1 caixinha de leite condensado
- 1 caixinha de creme de leite
- 1 colher (sopa) de amido de milho (peneirado)
- 1 colher (sopa) de margarina (opcional – veja a dica 
abaixo)
- Leite em pó misturado com chocolate (opcional, a gosto)
- Granulados para decoração (a gosto)

Casca do Ovo
- 400 g de chocolate em barra (meio amargo, ao leite ou 
branco)
- Forminhas de acetato para ovo de Páscoa e forma de 
silicone

Modo de Preparo
Recheio
1. Em uma panela, misture o leite condensado com o amido 

Remo Distribuidora ensina a receita

A Páscoa é o momento perfeito para presentear com o 
coração e com chocolate feito à mão

Chocolate Melken

 Linha Melken

Feitos à mão, com amor em cada detalhe

Ovo de Colher com 
Recheio Cremoso

de milho peneirado até dissolver completamente.
2. Adicione o creme de leite e mexa bem.
3. Dica: se a panela for de fundo fino, adicione a margarina 
para evitar que o creme grude ou queime. Em panelas de 
fundo grosso, esse passo não é necessário.
4. Leve ao fogo médio, mexendo sempre, até engrossar. O 
ponto ideal é quando o creme forma um “montinho” ao 
cair da espátula.
5. Transfira o creme para um prato, cubra com filme plás-
tico em contato direto (para evitar a formação de película) 
e deixe esfriar completamente.

Casca do Ovo
1. Pique o chocolate e coloque em um recipiente resistente 
ao calor.
2. Derreta em banho-maria: aqueça a água em uma panela 
e desligue o fogo. Coloque o recipiente com o chocolate 
sobre a panela e mexa até derreter por completo. Evite 
contato com a água.
3. Deixe o chocolate amornar antes de colocá-lo na forma.
4. Despeje o chocolate derretido até a marca indicada na 
forma de acetato.
5. Posicione a parte de silicone e, em seguida, a outra 
parte do acetato, pressionando levemente para espalhar 
o chocolate uniformemente.
6. Leve ao congelador por cerca de 3 minutos.
7. Depois, transfira para a geladeira até que a parte externa 
da forma fique opaca — sinal de que o chocolate está firme.
8. Retire com cuidado a forma e o silicone. Elimine even-

tuais rebarbas das bordas.
Montagem
Com o recheio já frio, coloque-o dentro da casca do ovo. 
Finalize com leite em pó, chocolate, granulados, brigadei-
ros, ou decore conforme sua preferência.

A Remo Distribuidora oferece uma ampla variedade de 
produtos ideais para confeitaria e revenda, incluindo 
chocolates em barra, chocolates em gotas, chocolate em 
pó, cereais, chocobol, granulados e granules. Com foco 
em qualidade e variedade, a Remo atende às necessidades 
de profissionais do ramo alimentício, padarias, docerias e 
estabelecimentos comerciais que buscam ingredientes de 
excelência para suas produções.

Chocolate em barra Harald

Lançamento 
Melken
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Agraciada, n° 397
www.baraofreeshop.com.br
Barão Free Shop
@baraofreeshop

 Os favoritos do pequenos

A Páscoa está mais doce por aqui, descubra nossos 
chocolates especiais

O sabor da Páscoa começa aqui, escolha o seu favorito 
e surpreenda

Nesta Páscoa, presenteie com sabor e afeto

No setor de comestíveis do Barão Free 
Shop, a Páscoa ganha um toque especial! 
Aqui, você encontra ovos de chocolate 
para todos os gostos e tamanhos – dos 
pequenos aos gigantes – com sabores ir-
resistíveis como Prestígio e Kit Kat.
Para a criançada, os clássicos coelhinhos 
de chocolate continuam fazendo sucesso: 
cheios de charme e, claro, uma delícia sem 
igual! E se você é do tipo prático que não 
abre mão de qualidade, nossas barras de 
chocolate são a pedida certa. Destaque 
especial para a barra Lindt, cremosa, 
sofisticada e com aquele sabor inconfun-
dível que conquista no primeiro pedaço.
Tudo isso com o atendimento acolhedor da 
nossa equipe, sempre pronta para ajudar 
a encontrar o presente ideal ou aquele 
chocolate especial só para você.
Brinde à Páscoa com o vinho perfeito
Páscoa também é sinônimo de celebração 
— e nada melhor do que um bom vinho 
para brindar esse momento. No setor de 
bebidas do Barão Free Shop, você encon-
tra uma seleção incrível de rótulos de 

Uma Páscoa cheia de 
sabor no Barão Free Shop

diversos países, como Chile, Argentina, 
Uruguai, França e Itália.
Temos desde vinhos jovens, leves e refres-
cantes, até vinhos de guarda, com mais 
estrutura e complexidade — perfeitos para 
acompanhar pratos especiais ou transfor-
mar um jantar comum em uma ocasião 
memorável.
E o melhor: nossa equipe especializada 
está à disposição para auxiliar a escolher 
o vinho ideal com atenção, carinho e co-
nhecimento, garantindo uma experiência 
única do início ao fim.
Venha garantir uma Páscoa inesquecível 
com a gente!
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Orquídea Alimentos
@amoprodutosorquidea
www.orquidea.com.br
Amo Produtos Orquídea

 A Orquídea oferece uma série de produtos repletos de qualidade para deixar suas preparações sempre saborosas

Deixe a Páscoa ainda mais saborosa

Quem não gosta de um docinho para alegrar a vida? 
Com a chegada da Páscoa, então, a vontade de se 
deliciar com quitutes açucarados cresce ainda mais. 
Neste período do ano, é comum nos depararmos com 
uma variedade infinita de chocolates disponíveis nas 
prateleiras das lojas, prontos para serem consumidos 
ou compartilhados como gestos de carinho e gratidão.
E se, neste ano, você optasse por algo diferente? Você 
pode adicionar um toque personalizado ao seu doce 
pascoal, fazendo-o você mesmo. Para ajudar nesta 
missão, a Orquídea preparou uma receita deliciosa 
de doce para a sua páscoa. Confira abaixo:
Ingredientes:
1 pacote de mistura para bolo de brownie Orquídea
1 ovo inteiro
100 ml de leite
40 g de manteiga em temperatura ambiente

Modo de Preparo:
Prepare a massa: em uma tigela, coloque a mistura de 
brownie, o ovo, o leite e a manteiga. Misture bem com 
a ajuda de um fuê até formar uma massa homogênea.
Depois asse o brownie, para isso despeje a massa em 
uma forma larga (não muito alta) para que o brownie 
fique fino. Leve ao forno pré-aquecido a 180ºC por 
aproximadamente 25 a 30 minutos, ou até que esteja 
firme e levemente úmido no centro.
Deixe esfriar e retire do forno e espere esfriar com-

Orquídea traz receita para adoçar seu dia

Ovo de Páscoa com 
casca de brownie 

pletamente antes de manusear. Após essa etapa, você 
deve cortar pedaços de brownie um pouco maiores do 
que a cavidade da forma de ovo de Páscoa.
Para modelar encaixe o brownie com cuidado dentro 
da forma para ovo de Páscoa (a parte funda), ajustando 
com as mãos. Pressione com a parte de cima da forma 
para moldar bem.
Com o brownie já encaixado, pincele ou despeje 
chocolate derretido por cima, preenchendo todos os 

espaços e dando firmeza à casca. Deixe firmar e leve 
à geladeira até o chocolate endurecer completamente.
Após desenformar, recheie a casca com brigadeiro, 
ganache, mousse, frutas, ou o que sua imaginação 
mandar!
Este foi mais um conteúdo da Orquídea Alimentos 
Que tal copiar em casa? Queremos ver o resultado! 
Marque a gente na rede social usando @amoprodu-
tosorquidea



VariedadesSant’Ana do Livramento, 12 e 13 de abril de 2025
6

Clássico, elegante e sempre inesquecível

Dê um toque de ternura à sua Páscoa com Milka

Puro leite dos Alpes, puro sabor, isso é Milka

Ferrero Rocher, um chocolate à altura de 
momentos especiais

 No Sineriz Shopping sineriz você encontra ampla variedade de produtos para a Páscoa

Siñeriz Shopping
 Rua Sepé, n.º 51
 (598) 4624-1000
 Siñeriz Free Shop
Avenida Sarandi, nº 338
 (598) 4622 9955
 @sinerizfreeshop
 www.sineriz.com.uy

No Siñeriz Shopping, você encontra uma diversidade 
incrível de produtos internacionais. E com a chegada 
da Páscoa, decidimos trazer algumas curiosidades 
sobre como essa data é celebrada em diferentes partes 
do mundo.
Tradições de Páscoa pelo Mundo
No Brasil e em países como o Chile, o coelho é o 
mensageiro dos ovos de chocolate. Na Austrália, essa 
função é do Bilby, um pequeno marsupial nativo. Já 
na França, os sinos representam o espírito pascal. Em 
várias culturas, a Páscoa mistura sabores, símbolos e 
costumes únicos — como doces artesanais na Europa 
e festivais que saúdam a primavera no Japão.
Na República Tcheca, ovos decorados à mão fazem 
parte do artesanato típico. Na Alemanha, árvores 
enfeitadas com ovos coloridos iluminam ruas e casas. 
Crianças em muitos países participam da famosa 
caça aos ovos, uma brincadeira divertida que lembra 
o Halloween.
Na Inglaterra, os feriados se estendem por toda a 
semana, incluindo a Easter Monday (Segunda-feira 
de Páscoa), celebrada também no Canadá e chamada 
de Pasquetta na Itália.

Siñeriz Shopping: os sabores mais irresistíveis do planeta
Páscoa ao Redor do Mundo

Na Guatemala, grandes procissões tomam conta das 
ruas, enquanto em Nova York acontece a famosa e 
excêntrica Easter Parade.
No Uruguai, os ovos de chocolate são presença ga-
rantida, e a Semana Santa coincide com a tradicional 
Semana do Turismo.
Depois desse passeio cultural, que tal se preparar para 
a sua própria celebração de Páscoa?
Siñeriz Shopping tem tudo para uma Páscoa completa
Aqui você encontra uma variedade impressionante 
de chocolates e doces importados. Destaque para os 
renomados LINDT, Toblerone e Nestlé Swiss — mar-
cas suíças admiradas globalmente.
Para os pequenos (e também para os adultos!), Ki-

tKat, Kinder, Milka, Ferrero Rocher e Smarties são 
os favoritos.
Produtos especiais para a Sexta-feira Santa
No setor de alimentos, você encontra peixes enlatados 
como atum e sardinha, além de ingredientes refinados 
como arroz para risoto, massas italianas e temperos 
diversos.
Não deixe de visitar também o setor de bebidas, onde 
você encontra vinhos ideais para acompanhar o al-
moço ou combinar com os chocolates.
Passe no Siñeriz Shopping! Além da grande variedade 
de produtos, contamos com estacionamento amplo, 
seguro e muitas promoções exclusivas nesta semana 
especial de Páscoa.



Variedades Sant’Ana do Livramento, 12 e 13 de abril de 2025
7

Endereço: Rua Conde de Porto 
Alegre, nº 225
BR (55) 98421-7615
UY 095 744 694
www.m3embalagens.com
m3embalagens
m3_embalagens

Transforme seus ovos de 
Páscoa em verdadeiras 

obras de arte com nossos 
produtos de qualidade

 Use a criatividade e 
deixe os seus doces 

ainda mais lindos

 Derreta corações com os melhores produtos para 
sua Páscoa

 Seu talento e nossos produtos são a combinação 
perfeita para uma Páscoa inesquecível

 Páscoa mais alegre e colorida é com a M3 Embalagens

Quando o mês da Páscoa se aproxima, as vitrines se 
enchem de cor, os aromas doces invadem o ar, e os 
olhos dos consumidores se voltam para os detalhes. 
Mais do que uma data comemorativa, a Páscoa é um 
período marcado pela valorização do feito à mão, do 
artesanal e do cuidado em cada etapa da produção. É 
nesse cenário que os chocolates caseiros e personali-
zados ganham espaço e encantam.
Seja você um confeiteiro experiente ou iniciante em 
busca de uma renda extra, produzir chocolates e ovos 
de Páscoa artesanais pode ser uma excelente oportu-
nidade. A demanda por esse tipo de produto cresce 
significativamente nesta época do ano, impulsionada 
por consumidores que procuram presentes únicos, 
com sabor diferenciado e apresentação caprichada.
Para atender a esse público exigente, não basta ape-

Na M3 Embalagens, você encontra tudo o que precisa para criar 
chocolates artesanais com beleza, qualidade e personalidade

A Páscoa é tempo de renovar, 
celebrar e também de empreender

nas preparar um bom chocolate — a forma como ele 
é apresentado também faz toda a diferença. É aqui 
que entra a M3 Embalagens. A loja é especializada em 
oferecer tudo que o confeiteiro precisa para valorizar 
ainda mais o seu trabalho.
Ao entrar na M3 Embalagens, você encontra uma 
variedade completa de materiais voltados espe-
cialmente para a confeitaria de Páscoa. São caixas 
elegantes para ovos de colher, forminhas de acetato 
e silicone em diversos tamanhos e formatos, adesivos 
personalizados que trazem charme e identidade às 
embalagens, derretedeiras práticas para micro-ondas 
e muitos outros acessórios pensados para facilitar 
sua produção e destacar o seu produto no mercado.
Além das embalagens, a loja também oferece cober-
turas e barras de chocolate de marcas renomadas, 
que garantem qualidade no sabor e no resultado final. 
Todos os itens são cuidadosamente selecionados para 
ajudar você a entregar um produto irresistível aos 
seus clientes.
Na M3 Embalagens, cada detalhe da sua produção é 
valorizado — desde a escolha dos ingredientes até a 
finalização do presente que o cliente levará para casa. 
E para tornar a sua experiência ainda mais prática, 

a loja está localizada no coração da cidade, na Rua 
Conde de Porto Alegre, nº 225, com estacionamento 
gratuito disponível ao lado da loja, com 30 minutos 
de cortesia em compras somente na M3. 
Aproveite esta Páscoa para dar vida à sua criativida-
de, aumentar sua renda e encantar seus clientes com 
chocolates que surpreendem não só no sabor, mas 
também na apresentação. A M3 Embalagens está 
pronta para ser sua aliada nessa jornada.
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Av. João Goulart, n.° 145
(55) 3244-1110
 Av. Tamandaré, n.° 710
(55) 3243-1031
 Rua Paul Harris, n.º 510
(55) 3243-5993
 Av. Saldanha da Gama, n.° 766
(55) 3241-3058
 Recofran
 @recofrandelicia

Na Recofran Rede Super, a Semana Santa 
é sempre um momento muito especial. É 
nessa época que reforçamos nosso com-
promisso com você, nosso cliente, ofere-
cendo produtos frescos, preços justos e 
uma variedade incrível de itens que fazem 
parte dessa tradição tão importante para 
muitas famílias.
Nosso festival Delícias do Mar está ainda 
mais completo. Pensamos em cada detalhe 
para facilitar o seu dia a dia e garantir que 
o almoço da Sexta-Feira Santa ou aquele 
jantar especial em família seja inesque-

Recofran Rede Super

Na Recofran, cada doce começa com um bom 
ingrediente e um coração apaixonado pela Páscoa

O verdadeiro sabor da Páscoa começa 
com uma posta de bacalhau de qualidade

lombos tradicionais. Tudo com 
qualidade garantida para você 
preparar aquela receita de família 
que atravessa gerações. Seja uma 
bacalhoada caprichada ou uma 
salada especial, o ingrediente 
principal está aqui, esperando 
por você.
Mas a Páscoa também tem um 
lado doce, que a gente adora ce-
lebrar junto com você. Por isso, 
nossa seção de chocolates está 
recheada – literalmente! São ovos 
de Páscoa para todos os gostos e 
idades, além das deliciosas tortas, 
bolos e sobremesas com a quali-
dade Nestlé.
Ah, e vale ficar de olho nas nossas 
ofertas! Durante toda a Semana 
Santa, preparamos promoções 
imperdíveis no nosso aplicativo, 
no encarte e nas lojas. Quem com-
pra na Recofran sabe: aqui o seu 
dinheiro rende mais e a experiên-
cia de compra é sempre completa, 
com atendimento de qualidade e 
produtos selecionados.
Tradição, fé e sabor caminham 
juntos nesta época do ano. E te-
mos muito orgulho de fazer parte 
desse momento com você. Venha 
para a Recofran Rede Super e ce-
lebre a Semana Santa com o que 
há de melhor.
Aqui tem economia, qualidade e 
carinho em cada detalhe. Espera-
mos por você!
Texto escrito por Recofran Rede 
Super

cível. Temos uma seleção caprichada de filés de 
tilápia, merluza, pescada e outros peixes frescos, 
ideais para quem busca praticidade sem abrir mão 
do sabor.
E claro, o bacalhau não poderia faltar. Aqui na 
Recofran, oferecemos opções variadas: do tipo 
dessalgado, pronto para o preparo, às postas e 
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Cia da Confeiteiras
@ciadasconfeiteiras
55 997289842

A Páscoa, celebração de grande importância 
religiosa e cultural com diversos significados 
ao redor do mundo, ganha um toque especial 
na CIA. Das Confeiteiras.
Além do seu profundo simbolismo espiritual, 
a data encanta todas as idades com tradições 
como a troca e a caça aos ovos de chocolate, 
símbolos de renovação, esperança e fertilidade.

CIA. Das Confeiteiras

Camadas de sabor que se revelam a cada mordida Derrete na boca e derrete o coração

Delicado, refinado e inesquecível

Sua Páscoa Mais Doce 

Apaixonadas por chocolate, preparamos para 
esta Páscoa delícias irresistíveis: ovinhos re-
cheados, cupcakes de chocolate com cobertura 
de brigadeiro e bolos super "chocolatudos". E 
para quem busca outros sabores, também te-
mos opções incríveis!
Não perca as novidades que preparamos com 
muito carinho para adoçar a sua Páscoa! Siga 
nossas redes sociais e descubra tudo.
Para encomendas, entre em contato pelo 
WhatsApp (55) 99728-9842 e siga as nossas 
redes sociais, Facebook: Cia da Confeiteiras e 
Instagram: @ciadasconfeiteiras.
Texto escrito por: Cia da Confeiteiras



VariedadesSant’Ana do Livramento, 12 e 13 de abril de 2025
10

Para quem valoriza o sabor, o tempo e a arte do bom 
vinho

Casillero del Diablo, o vinho que carrega uma lenda 
em cada gole

Av. Sarandí esq. Ceballos 
(55) 9 9933 3962 
@bfsbrasil 
@shopfreebrasil

Se você já passou por Rivera, 
com certeza conhece o Brasil 
Free Shop – referência em im-
portados e o maior da região! 
Localizado em um ponto pri-
vilegiado, na esquina das ruas 
Sarandí e Ceballos, estamos bem 
no coração da fronteira, prontos 
para receber você com as melho-
res ofertas.
Nossa loja é um verdadeiro pa-
raíso para quem ama variedade, 
preços especiais e produtos de 
qualidade. E com a chegada da 
Semana Santa, é hora de cele-
brar o amor, a união e, claro, os 
sabores que tornam essa época 
ainda mais especial.
Quem resiste a uma mesa farta 

 Brasil Free Shop Rivera – onde qualidade e preço se encontram na fronteira!

Páscoa irresistível te espera!

de Páscoa? O tradicional baca-
lhau é a estrela, mas divide os 
holofotes com os irresistíveis 
doces, chocolates e vinhos que 
marcam presença nessa data 
cheia de significado. E por falar 
em vinho, que tal brindar com 
os premiados rótulos da Concha 
y Toro? Da gelada região chile-
na para a sua mesa, temos toda 
a linha: Casillero Del Diablo, 
Reser vado, Frontera e muitos 
outros nomes consagrados.
E o chocolate? Aqui no Brasil 
Free Shop você encontra uma 
seleção completa dos amados 
Nutella e alfajores uruguaios, 
e  pa r a  fech a r  com ch ave  de 
ouro, leve para casa o incom-
parável Conaprole, o doce de 
leite ur ug uaio que conquista 
corações. Cremoso, saboroso e 
com aquele gostinho de tradi-
ção que a gente não esquece. 
Ve m  c e le b r a r  c o m  a  g e n t e! 
 Aproveite o feriado para ga-
r a nt i r  s u a s  del íc ia s  com  os 
melhores preços da fronteira. 
 Brasil  Free Shop – mais que 
compras, uma experiência deli-
ciosa!"

Cremosa, aveludada e envolvente Versátil, tradicional e irresistível

Camadas perfeitas de doce de leite e cobertura de 
chocolate amargo
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Equipe do Centro Integrado e a diretora Karina 
Hrymalak

Primeiro paciente a ser atendido no CIT Fronteira, Kaue 
Schepa acompanhado da mãe Franciele Schepa 

Sócios: Anderson Theisen, Melissa Aguiar,  
Ana Paula Riefel e Karina Hrymalak

No dia 2 de abril, em comemoração ao Dia Mundial 
da Conscientização do Autismo, foi realizado, nas 
dependências do CIT, o coquetel de inauguração da 
empresa. O evento contou com a presença de diversos 
convidados que prestigiaram esse momento especial.
Os sócios Ana Paula Riefel, Karina Hrymalak, Melissa 
Aguiar e Anderson Theisen convidam a comunidade 
santanense a conhecer o espaço na Rua Thomaz Al-
bornoz, nº 297, e todo o trabalho oferecido por nossa 
equipe multiprofissional.
Missão
 Proporcionar atendimento de excelência a famílias, 
crianças e adolescentes com TEA e outras condições 
neurodivergentes, com profissionais qualificados e 
foco na evolução do paciente. Assim, buscamos que o 
CIT seja reconhecido como referência no atendimento 
clínico a crianças, adolescentes e famílias atípicas.
Visão
Ser reconhecido como o melhor centro de terapias da 
Região da Fronteira, com foco na evolução dos pacien-

CIT – Centro Integrado de Terapias

Um novo espaço de acolhimento e  
desenvolvimento para crianças e famílias atípicas

Rua Thomaz Albornoz, nº 297
@citfronteira
55 3621.3105
citfronteira@gmail.com

tes, no cuidado com as famílias e na excelência dos 
resultados. Buscamos ser referência em qualidade de 
atendimento, acolhimento e seriedade.
Valores
O CIT preza pela ética profissional, empatia, amor 
pelo que fazemos, transparência, respeito, foco no 
desenvolvimento dos pacientes, inovação, bem-estar 
e valorização de cada pessoa.
Atendemos Unimed, Sisprem, Vida Card e Particular.
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Aniversariantes 
da semana

O Jornal A Plateia homenageia os aniversariantes 
da semana. Que todos os dias de suas vidas sejam 
preenchidos com muita paz, amor, boas amizades e 
infinitas bênçãos. Parabéns!

No dia 15 de abril, celebra seu 
aniversário a pequena Cecília 

Pinto Guterres, filha de Viviane e 
Luis. Cecília é neta de Adriana e do 

jornalista Marcelo Pinto, repórter do 
Grupo A Plateia. Que sua vida seja 
sempre repleta de amor, alegria e 

muitas conquistas!

15 de abril - Ex- prefeito  
Glauber Lima

18 de abril - Deputado Federal 
Danrlei de Deus

14 de abril - Mercedes Guadalupe

18 de abril - Repórter do Grupo A Plateia 
Maria Helena Dill

15 de abril - Mirtha Ribeiro de Gougeón14 de abril - Advogado e ex-senador 
Lasier Martins

13 de abril - Sra. Leoní Cucco

4 de março - Estudante de Medicina Maria Fernanda Soares

14 de abril - Empresário  
Antônio Righi

No dia 10 de abril,  
esteve de aniversário o  

Dr. José Antonio Tatsch da Silva, 
desejamos que este novo ciclo seja 

repleto de sucesso!

Janete Badra Inteligência 
em Imóveis está sempre 
atenta às tendências do 
mercado imobiliário e, 

nesta semana, participa 
de mais um evento que 
promete trazer grandes 

novidades. A Dra. Janete 
está em São Paulo, imersa 

no IMOB ACADEMY, 
um evento voltado à 

atualização profissional e à 
apresentação de inovações, 
que reúne especialistas de 

todo o país. 
Fiquem ligados, muitas 

novidades estão por vir!


