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Enquanto muitas fronteiras ao redor 
do mundo são marcadas por r ios ou 
mares, aqui, Brasil e Uruguai são sepa-
rados apenas por uma linha imaginária. 
Sant’Ana do Livramento e Rivera são 
cidades-irmãs, uma brasileira e a outra 
uruguaia, divididas por uma avenida e 
pelo simbólico Parque Internacional. Por 
aqui, a fusão de histórias, culturas, povos 
e riquezas são parte do cotidiano. 

Nos últ imos anos, a reg ião tem se 

destacado cada vez mais. E não é difícil 
entender o porquê. Do lado brasileiro, 
Sant’Ana do Livramento oferece uma 
riqueza de atrativos históricos e cultu-
rais, como as vinícolas, o turismo rural 
e o passeio sobre os trilhos do Trem do 
Pampa. Já do lado uruguaio, Rivera brilha 
como um paraíso do turismo de compras. 
Enquanto seus famosos free shops atra-
em turistas de todos os cantos, a cidade 
também oferece belíssima natureza e 

gastronomia.
Neste caderno especial,  produzido 

anualmente pelo Grupo A Plateia, con-
vidamos você a descobrir as maravilhas 
que nossa região abriga. Seja bem-vindo 
à Fronteira – ou, como dizem nossos 
vizinhos, sea bienvenido a la frontera. 
Aproveite as próximas páginas, explore 
as nossas riquezas, e tenha um excelente 
passeio por essa terra que, para nós, é 
motivo de tanto orgulho. 

Seja bem-vindo à Fronteira! 
¡Sea bienvenido a la frontera!
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Perfumes, bebidas, eletrônicos e muito mais

Brasil Free Shop tem sete lojas, duas no Uruguai e cinco no Brasil 

A Avenida Sarandí é uma das mais populares de Rivera, e reúne diversos free shops (Foto: Marcelo PintoAP )

O espaço premium de bebidas do Brasil Free Shop reúne os melhores rótulos 

O espaço premium de bebidas do Brasil Free Shop reúne os melhores 
rótulos 

Se existe uma coisa pela 
qual a Fronteira entre 
Sant’Ana do Livramento 
e Rivera é frequentemen-
te lembrada, com certeza 
é o turismo de compras. 
Aqui, os visitantes encon-
tram uma infinidade de 
free shops, que encantam 
com uma ampla variedade 
de produtos importados a 
preços bastante acessíveis. 
A Avenida Sarandí, conhe-
cida como a “Disneyland” 
do turismo de compras, é o 
ponto central dessa movi-
mentação.

Com uma década de história em Rivera, o Brasil 
Free Shop se consolidou como um dos principais 
destinos para compras na fronteira entre Brasil e 
Uruguai. Desde sua inauguração, a loja construiu 
uma reputação sólida ao oferecer uma ampla va-
riedade de produtos importados a preços altamente 
competitivos, tornando-se uma referência de exce-
lência e comprometimento com os clientes.

Estrategicamente localizado na esquina das ruas 
Sarandí e Ceballos, na primeira quadra da principal 
avenida da fronteira, a unidade de Rivera do Brasil 
Free Shop é um ponto de parada obrigatório para 
quem busca qualidade e economia. Ao longo dos 
anos, a loja se destacou por proporcionar uma expe-
riência de compras completa, com um portfólio que 
inclui eletrônicos, bebidas, comestíveis e utensílios 
domésticos.

Especializado em ar-condicionado, o Brasil Free 
Shop é o primeiro da região a oferecer preços de 
atacado, um diferencial que atrai clientes de toda a 
região. Os setores da loja são divididos em diversas 

O paraíso do turismo de compras

O free shop com preço de atacado

Mas o que torna os pre-
ços em Rivera tão atra-
entes? A resposta está 
na isenção de impostos. 
O governo uruguaio, em 
uma estratégia para atrair 
turistas, implantou um 
sistema que permite a ven-
da de produtos importados 
sem a adição de impostos, 
tornando os preços signi-
ficativamente mais baixos 
do que em outras regiões. 
Esse benefício fiscal trans-
forma Rivera em um des-
tino imperdível para quem 
deseja fazer boas compras.

categorias, incluindo cosméticos e beleza; 
utensílios domésticos, que abrangem itens 
de bazar, decoração e cozinha; alimen-
tos importados, como doces, chocolates 
e petiscos; e uma seção de eletrônicos, 
com caixas de som, smartphones, eletro-
domésticos, ventiladores, aquecedores e 
smart TVs.

Este ano, a loja de Rivera deu um passo 
além em sua oferta de produtos ao inau-
gurar um espaço exclusivo dedicado a be-
bidas premium. Agora, os clientes podem 
explorar uma seleção refinada de vinhos, 
whiskies, espumantes e outras bebidas de 
alta qualidade, cuidadosamente escolhi-
das. Essa nova área proporciona uma expe-
riência de compra ainda mais sofisticada, 
agregando valor à já diversificada oferta 
da loja e reforçando sua posição como 
um destino preferido para os amantes de 
bebidas finas.

Além da loja em Rivera, o Brasil Free 

Shop expandiu sua presença com outras 
seis unidades na região. Há uma loja em 
Rio Branco, no Uruguai, localizada na Calle 
G Jose Artigas, 324; uma em Barra do Qua-
raí, na Rua Salustiano Marty, 819; uma em 
São Borja, na Rua Cel. Aparício Mariense, 
2918; e três em Uruguaiana, distribuídas 
pela Rua Domingos de Almeida, 1856; 
Rua Sete de Setembro, 1083; e Rua Bento 
Martins, 2829.

Ao longo de sua trajetória, o Brasil Free 
Shop se manteve fiel ao seu compromisso 
com a qualidade e a autenticidade dos pro-
dutos oferecidos, conquistando a fidelidade 
de uma clientela diversificada que confia 
na loja para atender suas necessidades 
de consumo com excelência. Para saber 
mais sobre a empresa e acompanhar as 
promoções, siga os perfis @shopfreebrasil 
(referente às lojas no Uruguai) e @brasil-
freeshop.br (referente às lojas localizadas 
no Brasil). 
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meio de cursos ofertados pela própria 
empresa, visando o desenvolvimento 
não só dos funcionários, mas também 
da corporação e, por consequência, da 
sociedade e economia fronteiriça.

Entre os setores mais procurados do 
Barão Free Shop, o de eletrônicos é um 
verdadeiro destaque. Com uma ampla 
variedade de produtos de tecnologia, o 
setor oferece dispositivos eletrônicos, 
itens de informática e as últimas novi-
dades do mercado. 

Os smartphones das marcas Apple, 
Samsung e Xiaomi POCO estão entre os 
mais desejados, assim como os tablets de 

marcas reno-
madas como 
Apple, Sam-
sung, Lenovo, Xiaomi 
e Hyundai. O setor de 
notebooks conta com 
modelos da HP, Acer, 
Lenovo, Gateway e Ap-
ple, ideais para diferen-
tes necessidades, desde 
estudos até trabalho. 
Os smartwatches das 
marcas Apple, Samsung 
e Xiaomi, que funcio-
nam como extensões 
do smartphone, tam-
bém estão disponíveis, 
assim como o Echo Dot 
(Alexa), um smart spe-
aker que pode ser con-
trolado por voz.

Além dos eletrônicos, 

o Barão Free Shop tem diversos setores igualmente 
atrativos. O setor de bebidas é um dos mais com-
pletos da loja, com uma vasta seleção de vinhos, 
champanhes, destilados e cervejas importadas de 
alta qualidade e com bebidas das mais variadas 
partes e culturas do mundo. O setor de alimentos 
importados também é um show à parte, oferecen-
do variedade de chocolates, doces, snacks e outros 
produtos alimentícios de marcas reconhecidas 
internacionalmente.

Os amantes de utensílios de cozinha e decoração 
também encontram uma ampla gama de opções no 
Barão Free Shop. Desde artigos práticos para o dia 
a dia até peças decorativas. A loja também conta 
com setores de perfumaria, beleza e brinquedos. 

Localizado na Agraciada, nº 397, o free shop 
funciona de segunda a sexta, das 08h às 18h30, 
aos sábados, das 07h às 18h, e aos domingos, das 
08h30 às 12h30.

Em 2024, o Barão Free Shop celebra uma traje-
tória de 30 anos de sucesso na Fronteira. Como 
parte das comemorações, o free shop lança uma 
campanha especial: a cada 100 dólares em com-
pras de marcas participantes, os clientes ganham 
um cupom para concorrer a um vale-compras de 
200 dólares por semana. E, no dia 24 de dezembro, 
um sortudo será premiado com um vale-compras 
de 2.000 dólares.

A história do Barão Free Shop teve início em 
1994, quando um pequeno bazar, com uma mo-
desta variedade de produtos, foi transformado 
em um empreendimento de destaque na região. 
Com dedicação e apoio familiar, o Barão cresceu 
e se consolidou como uma das lojas francas mais 
tradicionais de Rivera. Hoje, conta com mais de 
cem funcionários distribuídos em diversos setores, 
incluindo vendas, administração, RH, depósito, 
marketing e manutenção, e uma cafeteria no sub-
solo da loja com algumas iguarias uruguaias para 
uma pausa nas compras em um ambiente agra-
dável e aconchegante. Além disso, a loja possui 
um segundo e amplo depósito para garantir que 
os estoques estejam sempre atualizados, assegu-
rando que os clientes encontrem o que procuram.

Ao longo de sua história, o Barão Free Shop 
não só gerou postos de trabalho e oportunidades 
em Rivera, como também ampliou suas práticas 
sustentáveis. A empresa investiu na expansão de 
sua planta de painéis solares, que agora permite 
gerar 100% da energia consumida de forma limpa. 
Além disso, adquiriu dois veículos elétricos para 
sua frota, reforçando seu compromisso com o meio 
ambiente e o desenvolvimento sustentável.

O Barão Free Shop também se destaca por seu 
envolvimento social, sempre preocupado em con-
tribuir para a comunidade local. A loja participa 
e apoia diversos eventos e campanhas sociais, 
beneficiando a população de Rivera e da Fronteira 
como um todo. A direção da empresa incentiva o 
crescimento interno de seus colaboradores por 

Barão Free Shop completa 30 anos de atuação na Fronteira 
Loja franca lança campanha especial de aniversário para clientes

O free shop fica localizado na Agraciada, nº 397

O Barão Free Shop tem 30 anos de atuação na Fronteira

Encontre uma incrível variedade de perfumes importados na loja, além de itens 
de beleza
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O Siñeriz Shopping é um dos maiores free shops da 
América Latina, localizado na Rua Sepé, nº 51, em Ri-
vera, a poucos minutos do centro da cidade e próximo 
ao Parque Hidráulico de Sant’Ana do Livramento. Inau-
gurado em agosto de 2012, este imponente complexo de 
10.000 m² de área de vendas não é apenas um ponto de 
compras, mas o maior centro de lazer e entretenimento 
da fronteira entre Brasil e Uruguai.

Com um vasto mix de produtos, o Siñeriz Shopping 
oferece desde eletrônicos, como TVs, smartphones e vi-
deogames, até perfumaria, vestuário, brinquedos e uma 
ampla seleção de bebidas, incluindo vinhos, champanhes 
e destilados. Até o dia 31 de agosto, a loja franca está com 
uma seleção de vinhos chilenos, franceses, espanhóis e 

Visite um dos maiores free shops da América Latina
Siñeriz possui duas lojas na Fronteira; uma delas conta com 10.000 m² de área de vendas

O Siñeriz Shopping está localizado na Rua Sepé, 51

O Siñeriz Shopping dispõe de uma sessão voltada 
100_ para pets, com diversos itens para o seu 

amigo de quatro patas

Encontre os mais diversos itens alimentícios 
importados, como chocolates, doces de leite, 

alfajores e muito mais

portugueses, onde os clientes levam quatro unidades 
e pagam apenas três. 

Além dos setores de compras, o shopping conta com 
uma praça de alimentação diversificada, que inclui 
opções como Burger King, Subway, La Vitamínica e 
Fragola Café, além de um cinema que exibe filmes 
em espanhol e português. 

O complexo ainda oferece um supermercado Ta-
-Ta, o restaurante La Perdiz, uma farmácia, casa de 
câmbio e até mesmo um Centro de Imigração. Na 
parte externa do mall, há também um MC Donald 's.

Para garantir conforto e comodidade aos visitantes, 
o shopping dispõe de estacionamento com capacidade 
para 700 carros, segurança, Wi-Fi, guarda-volumes, 
carrinhos de bebê, cadeira de rodas e é pet friendly, 
permitindo que você traga seu animal de estimação. 
O shopping funciona de segunda a domingo, das 10h 
às 20h.

Fundado em 1987, o Siñeriz Free Shop tem uma longa 
tradição na fronteira, e o Siñeriz Shopping é a evolução 
dessa história, combinando inovação com um profundo 
respeito pelas tradições comerciais da região. O grupo 

Siñeriz é uma empresa familiar que continua a crescer e 
inovar, contribuindo significativamente para o desenvol-
vimento da região e proporcionando aos seus visitantes 
uma experiência única e memorável.

Loja na Sarandí
Além do Shopping, o Siñeriz possui sua tradicional 

loja na Avenida Sarandi, nº 338, localizada na primeira 
quadra da principal avenida da cidade. A loja franca conta 
com 2.500m² de área de vendas e conta com os tradicio-
nais departamentos de perfumes, bebidas, eletrônicos e 
alimentos, possui um grande espaço destinado a outlet 
com preços imperdíveis. A loja funciona nas segundas, 
das 13h30 às 18h, e de terça a sábado, das 08h30 às 18h. 
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Apesar de muito conhecida pelo turismo de compras, 
a fronteira entre Sant’Ana do Livramento, no Brasil, e 
Rivera, no Uruguai, possui riquezas que vão muito além 
das lojas francas. Para começar, esta região é agraciada 
por uma localização privilegiada no Paralelo 31, uma 
linha imaginária que atravessa o globo no 31° grau 
sul, passando por países como África do Sul, Austrália, 
Chile, Argentina, Uruguai e Brasil. Essa faixa geográfica 
é conhecida por suas condições climáticas e geológicas 
únicas, que favorecem o desenvolvimento de diversas 
culturas agrícolas e conferem à região um potencial 
significativo.

Vitivinicultura
A vitivinicultura é um dos capítulos mais importantes 

da história de Sant’Ana do Livramento. Graças à sua 
posição no Paralelo 31, a cidade compartilha a mesma 
latitude que algumas das mais renomadas regiões vi-
nícolas do mundo, como Mendoza, na Argentina, e as 
regiões vitícolas do Chile, África do Sul e Austrália. A 
combinação única de solo, clima e topografia faz com 
que as uvas cultivadas em Livramento possuam uma 
qualidade excepcional.

O solo da região apresenta uma variação interessante 
entre porções arenosas e argilosas, proporcionando 
uma base sólida para o cultivo de videiras. Além disso, 
a fotossíntese intensa, estimulada pela luz solar do 
Pampa, aumenta a concentração de açúcares nas uvas, 
enriquecendo seus sabores. A distribuição equilibrada 

Muito além do turismo de compras
As riquezas naturais aqui também se destacam

A Fronteira formada por Livramento e Rivera é uma 
terra repleta de riquezas naturais e belas paisagens

das chuvas, especialmente nos meses que antecedem 
a colheita, minimiza o risco de doenças nas plantas, 
resultando em safras de alta qualidade.

Olivocultura
A olivicultura, ou cultivo de oliveiras, também encon-

trou um lar fértil em Sant’Ana do Livramento. Intro-
duzida nos anos 2000, a cultura da oliveira adaptou-se 
perfeitamente ao solo e clima locais. Um estudo da 
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuária (EMBRA-
PA) apontou que a região possui umidade relativa do ar 
maior do que outras áreas, como a Serra e o Litoral, o que 
favorece o florescimento e a produção dos frutos da oli-
veira. Os azeites produzidos na região destacam-se por 

sua qualidade superior e sabores complexos, refletindo 
as variedades de azeitonas cultivadas e os métodos de 
extração utilizados.

Capital Nacional da Ovelha
Sant’Ana do Livramento também se destaca pela sua 

forte tradição na ovinocultura. Com um rebanho de 
aproximadamente 3,5 milhões de ovinos, o Rio Grande 
do Sul lidera a produção nacional, e Livramento, em 
particular, foi reconhecida como a maior produtora 
do Estado. Em julho de 2023, o município recebeu 
oficialmente o título de Capital Nacional da Ovelha, 
um reconhecimento que celebra sua longa história e 
contribuição ao setor.

A cidade é berço da criação de ovelhas no Brasil, com 
uma tradição que remonta a 1942, quando foi criada a 
Associação Brasileira de Criadores de Ovinos (ARCO). 
Ao longo dos anos, Livramento sediou importantes 
eventos, como o Congresso Mundial da Raça Corriedale, 
e continua a ser um centro de inovação e excelência na 
ovinocultura. Hoje, as propriedades rurais da região 
criam diversas raças, como Suffolk Ideal, Corriedale, 
Merino Australiano, e Texel, com uma produção focada 
tanto na carne de cordeiro quanto na lã.

E não para por aí…
Por aqui, a produção de frutas é significativa, incluin-

do peras, pêssegos, morangos, limões, laranjas, berga-
motas, lima, limão siciliano, noz pecã, figos, ameixas, 
amoras, pitanga e guabiju. A apicultura também tem 
destaque, com a produção de mel considerada superior 
à de outros municípios gaúchos. Além disso, a horticul-
tura e a silvicultura estão em pleno desenvolvimento, 
com grande participação de pequenas propriedades 
familiares.
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A chegada da vinícola californiana Almadén ao 
Brasil, em 1973, marcou o início de uma nova era 
para a vitivinicultura em Sant’Ana do Livramento. 
Estabelecendo suas raízes na fronteira, a Almadén 
se tornou a primeira vinícola a se instalar na região, 
referência que influenciaria profundamente a eco-
nomia e a cultura enogastronômica local.

Ao contrário de muitos marcos históricos que 
surgem por acaso, a escolha de Sant’Ana do Livra-
mento como sede da Almadén foi cuidadosamente 
planejada. Um estudo realizado pela Universidade 
Federal de Santa Maria, em parceria com a Univer-
sidade de Davis, na Califórnia, identificou a cidade 
como uma área ideal para o cultivo de uvas devido 
à sua localização privilegiada no paralelo 31, uma 
faixa geográfica reconhecida internacionalmente 
por suas condições favoráveis à vitivinicultura.

Em 1974, a Almadén trouxe 64 mil mudas de Vitis 
vinifera, introduzindo ao Brasil variedades de uvas 
europeias que até então não existiam no país. Esse 
movimento pioneiro transformou a vitivinicultura 
brasileira, que até então era dominada por uvas de 
mesa, abrindo caminho para a produção de vinhos 
finos de alta qualidade. O primeiro cultivo efetivo 
teve início em 1976, marcando um ponto de virada 
para a produção de vinhos no Brasil.

Com o sucesso do cultivo e a multiplicação das 
castas, em 1980, a estrutura completa da vinícola 
Almadén foi finalmente construída. Depois de 
anos de preparação e seleção de variedades como 

Conheça a primeira vinícola da Fronteira 
Almadén, integrante do Miolo Wine Group, dispõe de roteiro enoturístico

A marca dispõe de um Free Shop de vinhos com 120 
rótulos das quatro unidades do Grupo Miolo_

A vinícola está localizada na Estrada Municipal 
Livramento Passo da Cruz

Riesling, Ugni Blanc, Gewürztraminer, Cabernet 
Franc, Merlot e Cabernet Sauvignon, a produção dos 
primeiros vinhos começou na Campanha Gaúcha. 
Desde então, a Almadén consolidou sua posição 
como uma das principais produtoras de vinhos no 
Brasil, oferecendo uma ampla gama de rótulos, in-
cluindo vinhos secos, suaves, demi-secs, espumantes 
e frisantes.

Atualmente, a Almadén se destaca como a vinícola 
com a maior área de vinhedos do Brasil, possuindo 
1.200 hectares, dos quais 480 são destinados ao cul-
tivo de uvas, 300 são reservados para a preservação 
ambiental e 150 ainda preservam cultivos do início 
da história da vinícola

Integrando ao renomado Miolo Wine Group desde 

2009, a Almadén também oferece um roteiro enotu-
rístico único, que inclui visitação ao museu, deque 
panorâmico nos vinhedos, passarela sobre tanques, 
degustação e visita ao Free Shop de vinhos. 

Bianca Ferreira, Guia na Almadén, descreve a 
experiência: “A visitação na vinícola Almadén tem 
duração de 45 minutos, e o turista tem a oportu-
nidade de conhecer desde o Museu Semente até o 
nosso deck panorâmico com vista para os vinhedos 
e o Cerro de Palomas. A degustação também é uma 
parte muito importante da experiência, são três 
rótulos da linha Almadén que podem ser apreciados 
para fechar a visita com chave de ouro”.

Localizada na Estrada Municipal Livramento 
Passo da Cruz, a vinícola recebe visitantes diaria-
mente mediante agendamento pelos contatos (55) 
9 9687.2978, (55) 9 9708.2461 ou visitaalmaden@
miolo.com. Para saber mais sobre a marca, siga-a 
no Instagram @vinicolaalmaden.
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A cultura da oliveira chegou à Campanha Gaúcha nos 
anos 2000, encontrando nas terras e no clima da região 
um ambiente propício para se desenvolver. Inspirados 
em diversos estudos realizados no Brasil e Sant’Ana do 
Livramento (Universidade da California-Davis para Al-
madén) e na expansão da olivicultura no Uruguai, o casal 
Sibele e Fernando Rotondo, decidiu investir na Fronteira 
fundando a OlivoPampa. 

O casal proprietário passou por um extenso processo 
de pesquisas, consultas, visitas e avaliações de estudos 
de zoneamento agroclimáticos antes de iniciar o em-
preendimento. A primeira dificuldade enfrentada foi a 
disponibilidade de mudas adequadas para o plantio na 
região. Devido às variáveis climatológicas, perceberam 
a necessidade de desenvolver mudas mais resistentes. 
Assim, em 2009, nasceu o viveiro de mudas e o olival da 
OlivoPampa, focado na produção e venda de mudas de 
qualidade.

Com o compromisso de oferecer produtos da mais alta 
qualidade, o casal participou de cursos e congressos sobre 
olivicultura e "elaiotecnia" em renomadas instituições ao 
redor do mundo, como a Universidade da Califórnia (UC 
Davis), o Instituto de Investigación y Formación Agraria y 
Pesquera da Espanha (IFAPA), e a “Accademia Nazionale 
dell’Olivo e dell’Olio”, na Itália, INIA no Uruguai etc.

À medida que avançavam no conhecimento da olivi-
cultura e dos azeites, o casal se deparava com desafios 
no Brasil, como a pesquisa oleícola local limitada, bana-
lização do termo "Extra Virgem,” falta de conhecimento 

OlivoPampa: uma história de qualidade e compromisso 
na olivicultura santanense

A empresa é fruto de anos de dedicação do casal Fernando e Sibele Rotondo

A OlivoPampa é fruto de anos de dedicação do casal 
Fernando e Sibele Rotondo

Além de mais de 10 tipos de azeites extra virgem 
para degustação, a Azeiteria Ouro de Sant_Ana 

ainda conta com um empório completo

Atualmente, a OlivoPampa abrange sete áreas de negócios

do consumidor sobre a qualidade dos azeites e uma 
legislação e fiscalização parcialmente adequadas. Além 
disso, o mercado era dominado por azeites de baixo custo 
e qualidade; muitos classificados erroneamente como 
"Extra Virgens".

Essa realidade motivou a OlivoPampa a se tornar uma 
referência local em olivicultura artesanal, importando 
e comercializando azeites genuinamente classificados 
como extra virgens, de altíssima qualidade, provenientes 
dos dois hemisférios, para garantir frescor e diferenciação 
no mercado brasileiro. Paralelamente, a empresa iniciou 
um processo de difusão da qualidade dos azeites, promo-
vendo palestras e eventos de degustação e harmonização. 
Para assegurar a qualidade da produção, consultorias 
internacionais reconhecidas foram contratadas. Além 
disso, a empresa também contou com o apoio do Sebrae 
na estratégia de Olivoturismo, participando de um se-
minário junto com a associação de vinhos da campanha.

Em 2014, a OlivoPampa produziu seus primeiros azeites 
feitos a partir de azeitonas sadias colhidas à mão, no me-
lhor ponto de maturidade, e processadas artesanalmente, 
logo após a colheita. No ano seguinte, a empresa investiu 
em um lagar artesanal moderno, ideal para a produção 
de azeites de qualidade, marcando o início de uma nova 
fase no empreendimento. Atualmente o lagar processa 
azeite para 13 produtores das regiões de Alegrete, Rosário 
do Sul, Pinheiro Machado, Quaraí, Bagé e Livramento.

Em novembro de 2023, a OlivoPampa expandiu suas 
operações inaugurando sua primeira loja própria, a 
Azeiteria Ouro de Sant'Ana, em São Paulo. Localizada na 
Rua Oscar Freire, a loja oferece uma seleção de produtos 
exclusivos, como azeites, azeitonas, vinhos, cachaças, 
pimentas, antepastos, conservas, risotos, cafés especiais, 

sabonetes artesanais e muito mais. A loja funciona de 
segunda a sábado, das 11h às 20h, e aos domingos e 
feriados, das 12h às 18h.

Hoje, a OlivoPampa abrange sete áreas de negócios: vi-
veiro, olival, lagar, processamento de azeitonas de mesa, 
olivoturismo/eventos, pecuária e produção de noz pecã. 
A empresa foi pioneira no olivo-turismo, investindo em 
uma estrutura diferenciada para visitantes, oferecendo 
um atendimento personalizado. O empreendimento 
recebe, mediante agendamento prévio, visitantes interes-
sados em conhecer o mundo do olival, azeitona e azeite. 

Para visitar o espaço e descobrir os encantos da olivicul-
tura no pampa, é necessário agendamento prévio através 
dos números (55) 9.9990-8312 ou (55) 9.9658-0868.
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Trem do Pampa (Foto:Flow Films) 

Serviço do passeio oferece suco de uva, e vinhos aos 
passageiros  (Foto:Eduardo Fin) 

E se você pudesse visitar alguns dos mais be-
los pontos de Sant’Ana do Livramento ao mes-
mo tempo em que aprecia boa música e uma 
deliciosa taça de vinho? No Trem do Pampa 
você pode. O recém-inaugurado passeio está 
trazendo de volta o brilho da histórica linha 
férrea da cidade, agora com um propósito tu-
rístico que está encantando desde moradores 
a visitantes. 

Antigamente, a linha férrea do município 
era um símbolo de progresso e integração 
regional, conectando Livramento e Rivera e 
servindo como uma rota entre as capitais do 

Uma viagem pela nossa querência

Rio da Prata. Construída pela companhia bel-
ga Compagnie Des Chemins de Fer au Brésil e 
inaugurada em 1910, a Estação Sant’Anna foi 
a espinha dorsal do desenvolvimento da região 
por muitas décadas.

Com o tempo, no entanto, a ferrovia perdeu 
sua relevância devido ao avanço de novas 
tecnologias de transporte. Hoje, mais de um 
século após sua inauguração, a linha férrea 
renasce com o Trem do Pampa.

O projeto, realizado pela Giordani Turismo 
após mais de 13 anos de planejamento, fi-
nalmente se concretizou em julho deste ano. 
O trem, um VLT Prosper customizado pela 
Marcopolo Rail, oferece conforto e segurança, 
com janelas panorâmicas, ar-condicionado e 

Trem do Pampa, da Giordani Turismo, oferece roteiro repleto de belas paisagens, atrações culturais e vinhos da Vinícola Almadén

poltronas reclináveis, proporcionando uma 
experiência única ao longo de vinte quilô-
metros de belas paisagens entre as Estações 
Livramento e Palomas.

Durante o passeio de cerca de três horas, 
os passageiros são convidados a mergulhar 
na cultura e história da Campanha Gaúcha, 
apreciando o Cerro de Palomas e degustando 
vinhos como Cabernet Franc e Gewurztrami-
ner, além de suco de uva, todos produzidos pela 
renomada Vinícola Almadén, do grupo Miolo 
Wine Group. A bordo, apresentações musicais e 
culturais com artistas locais enriquecem ainda 
mais a experiência.

O bilhete, que custa R$135, inclui o passeio 
de trem, transfer rodoviário, degustação e 
uma visita à Vinícola Almadén. Crianças de 
até cinco anos têm entrada gratuita. Para faci-
litar o acesso da comunidade local, a Giordani 
Turismo lançou a campanha “Eu Sou Daqui”, 
oferecendo 50% de desconto nos bilhetes para 
os moradores de Sant’Ana do Livramento e 
Rivera durante o primeiro ano de operação.

Para participar do roteiro, basta comprar o 
bilhete por meio do site www.tremdopampars.
com.br, pelo WhatsApp (55) 3965-0088 ou di-
retamente na bilheteria da estação, localizada 
na Rua Tenente Aníbal Benévolo, 279. 
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Mario Gonzalez é considerado o maior golfista brasileiro da história

Clube Campestre de Livramento oferece lazer para toda a família 

Quadras de Tênis do Clube Campestre - Foto Cadu LimaO clube conta com aulas de natação e hidroginástica

O Clube Campestre de Sant'Ana do Livra-
mento é um dos mais tradicionais clubes do 
Brasil, com uma rica história que iniciou 
ainda em 1915. Projetado pelo espanhol 
José Maria Gonzalez, e com 6.423 jardas 
de campo, o local é filiado à Federação 
Riograndense de Golfe.

Mas como falar do Clube Campestre sem 
citar a história do próprio golfe na Fron-
teira? Nos primeiros anos do século XX, 
este esporte pouco popular no país chegou 
à Sant'Ana do Livramento, trazido pelos 
imigrantes ingleses. O golfe, implementa-
do por entusiastas que fundaram o Clube 
Campestre, tornou-se um símbolo do bair-
ro que se desenvolvia em torno da indústria 
local. O campo do Clube Campestre é um 
dos primeiros do Brasil e foi projetado pelo 
próprio José Maria Gonzalez, que além de 
ser o designer, atuou como professor de 
golfe do clube. Foi lá que seu filho, Mario 
Gonzalez, deu suas primeiras tacadas, sob 
os olhares atentos do pai.

Mario Gonzalez logo despontou como um 
prodígio do golfe. Com uma carreira me-
teórica e vitoriosa, ele se tornou o maior 
campeão da história do golfe brasileiro, 
conquistando nove vezes o Campeonato 
Amador Brasileiro e oito vezes o Aberto 
do Brasil. Seu talento foi reconhecido 
internacionalmente, com 16 vitórias in-
ternacionais, incluindo o Campeonato 
Aberto Argentino de 1947, o maior torneio 
de golfe profissional da América do Sul 
à época. Além disso, venceu torneios em 
países como Espanha, Inglaterra e Estados 
Unidos.

Em reconhecimento à sua contribuição 
ao esporte, Mario Gonzalez foi agraciado 
com a Ordem Oficial do Rio Branco em 
1996 e recebeu uma estátua no Gávea Golf 
& Country Club, no Rio de Janeiro, onde 
anualmente é disputada a Taça Mario Gon-
zalez. Ele faleceu em 29 de julho de 2019, 

O clube que foi berço do “Pelé do Golfe”
Clube Campestre de Sant’Ana do Livramento tem mais de 100 anos de história

aos 96 anos, deixando 
um legado irretocável 
ao esporte nacional. 
Mario Gonzalez é um 
dos maiores orgulhos 
de Sant'Ana do Livra-
mento, e apesar de 
ter ido aos principais 
campeonatos do mun-
do, foi no Clube Cam-
pestre que esta lenda 
nasceu. 

Aos que desejarem 
conhecer o local que 
foi o berço do “Pelé do 
Golfe”, o Clube Cam-
pestre está localizado 
na Rua Basílicio Vasconcelos, em Sant’Ana 
do Livramento. A instituição, além de 
sediar diversos jogos e torneios de golfe, 
também dispõe de espaços destinados à 
prática de outros esportes, como piscina 

para hidroginástica e natação, campos 
para futebol e quadras para tênis. Inclu-
sive, foi lá que a 4ª etapa do Circuito de 
Tênis Gaúcho (CTG), o principal circuito 
de tênis infanto-juvenil do Rio Grande do 
Sul, foi realizada este ano. O evento contou 
com 150 tenistas do Rio Grande do Sul e 
do Uruguai.

Para saber mais sobre programação e 
condições para visitar ou se tornar sócio, 
acesse o Instagram oficial do clube @
clubecampestredelivramento ou entre em 
contato pelo WhatsApp 55 99992-8272.
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Localizada na fronteira entre o Brasil e o Uru-
guai, Santana do Livramento é um destino que 
oferece uma experiência única e fascinante para 
os viajantes. Com a Ouro e Prata você pode viajar 
diariamente para Livramento, e para mais de 400 
destinos de Norte a Sul do país, com todo conforto 
e segurança.

A cidade de Livramento encanta os visitantes 
com suas oportunidades de turismo de compras 
nos famosos free shops localizados em Rivera, 
cidade vizinha no Uruguai. O enoturismo também 
é muito forte na região, com a possibilidade de vi-
sitar grandes vinícolas, sem falar na gastronomia, 

Os Hotéis Acrópolis são uma referência em 
Sant'Ana do Livramento, oferecendo aos seus 
hóspedes uma experiência memorável, desde o 
primeiro contato até o final da estadia. Localiza-
dos estrategicamente próximo à linha divisória da 
fronteira entre Brasil e Uruguai, os hotéis propor-
cionam uma vista do Parque Internacional, onde 
as duas nações se encontram.

As suítes amplas e confortáveis dos Hotéis Acró-

Descubra os encantos de Sant’Ana do Livramento com a Ouro e Prata

Sua acomodação em frente ao Parque Internacional

Ao comprar passagens com antecedência você pode conseguir condições especiais

Os Hotéis Acrópolis ficam localizados próximo à linha divisória 

Conte com suítes amplas e confortáveis para sua 
estadia

Os Hotéis Acrópolis estão localizados na Avenida Tamandaré, 2080, enquanto o Apart Hotel fica na 
Avenida Tamandaré, 1759

que traz o melhor da fronteira do RS. Livramento é 
porta de entrada para as belas paisagens dos pampas 
gaúchos, onde você pode aproveitar o passeio com o 
Trem dos Pampas, uma grande novidade na região. 
O destino perfeito para quem busca uma viagem 
repleta de diversidade e experiências inesquecíveis.

Os embarques e desembarques na cidade são rea-
lizados na Rodoviária de Livramento, na Av. Daltro 
Filho, nº 2738. E agora também poderão ser feitos 
na Turisa Turismo Santanense, na Av. João Belchior 
Goulart, nº 150, no Centro da cidade.

Quem viaja com a Ouro e Prata, conta com todo 
conforto e comodidade para chegar bem em seu 
destino. E tem mais, nas compras com antecedência, 
você encontra condições especiais, com até 30% de 

desconto. A empresa oferece também condições 
especiais para aposentados e estudantes.

A Ouro e Prata é uma empresa que completa 85 
anos de existência esse ano, e tem a segurança dos 
passageiros como prioridade, investindo constan-
temente em tecnologia e treinamento para garantir 
viagens ainda mais seguras e tranquilas. Além 
disso, os veículos passam por rigorosa inspeção e 
manutenção antes de pegar a estrada, garantindo 
o bem-estar durante toda a viagem.

Organize sua próxima viagem de ônibus e aprovei-
te o turismo na fronteira entre o Brasil e o Uruguai. 
Nosso compromisso com o conforto e a segurança 
garantem que você possa desfrutar do melhor que 
a viagem tem a oferecer.

Acesse agora mesmo o site ouroeprata.com e 
compre sua passagem!

polis estão equipadas com tudo o que é necessário 
para garantir momentos de conforto. Para quem 
busca uma experiência que combine o conforto 
do lar com a comodidade de um hotel, o Acrópolis 
também dispõe de um Apart Hotel. Os apartamen-
tos completos possuem cozinha e sala integradas, 
proporcionando maior liberdade e praticidade 
durante sua estadia.

Mas é impossível falar em uma excelente hos-
pedagem sem mencionar o café da manhã. No 
Acrópolis, a primeira refeição do dia é preparada e 
servida com excelência, para que os hóspedes ini-
ciem sua passagem pela Fronteira com o pé direito. 

Além disso, todas as acomodações são equipadas 

com Wi-Fi, permitindo que você esteja sempre co-
nectado, e frigobar, para seu maior conforto. Para 
aqueles que viajam de carro, os Hotéis Acrópolis 
oferecem amplo estacionamento, garantindo a 
segurança do seu veículo durante toda a estadia.

A sede do Hotel Acrópolis é localizada na Avenida 
Tamandaré, 2080, enquanto a sede do Apart Hotel 
fica na mesma avenida, no número 1759. Para rea-
lizar sua reserva acesse o site www.hoteisacropolis.
com.br, o Instagram @hoteisacropolis ou a página 
oficial no Facebook, Hotéis Acrópolis. Você tam-
bém pode entrar em contato pelo WhatsApp (55) 
9.8416-0209 ou pelo e-mail reservasacropolis@
gmail.com.
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Como já bem proclamado em “Querência Amada”, 
o gaúcho reconhece que seu Rio Grande tem encan-
tos mil. E foi buscando enaltecer e celebrar a cultura 
de seu estado que o empreendedor Gustavo Irigaray, 
proprietário da Mini Fazenda Park, decidiu construir 
cabanas temáticas de hospedagem na propriedade.

“Após visitar todos os estados do Brasil, e concluir 
que os povos que mais cultuam suas tradições são 
os nordestinos e o povo gaúcho, resolvemos investir 
em algo que enalteça e conserve a nossa história 
Farrapa, de um povo que sempre lutou por seus 
ideais e tem orgulho de suas tradições”, contou o 
empresário santanense. 

A primeira cabana do local chama-se Cabana 

Mini Fazenda Park: natureza e 
tradição para sua estadia na Fronteira

dos líderes da revolução; e a cabana Bento Gonçalves 
em homenagem ao primeiro presidente da República 
Rio-Grandense e uma das figuras mais importantes 
da história do Rio Grande do Sul. 

Todas as hospedagens possuem ar-condicionado, 
banheiro, frigobar, lareira, TV de tela plana e sofá-
-cama. Além disso, nos dias mais quentes é possível 
aproveitar as piscinas do parque, exclusivas para 
hóspedes. 

Além da pousada, a Mini Fazenda Park conta com 
um parque repleto de animais em versões miniaturas, 
daí o nome. O espaço conta com minicavalos, mini-
vacas, minicoelhos, miniporcos, minicabras e aves 
coloridas que vão encantar turistas de todas as idades. 

Para a criançada, há um playground e cama elástica, 
além disso, o parque também conta com lago para 
pesca, passeio a cavalo e um ótimo restaurante em 
anexo terceirizado, o Borrego & Company, que serve 
pratos típicos da culinária gaúcha regional, exaltando 
o Borrego e o título santanense de Capital Nacional 
da Ovelha. 

Fruto da dedicação de um empreendedor apaixona-
do pela fronteira, o complexo rural foi criado com o 
objetivo de fomentar o turismo na região e oferecer 
uma opção de lazer diferenciada. 

A Mini Fazenda Park fica localizada na BR 293 – 
km 345 (Trevo do Aeroporto e do Quarentenário). 
O parque funciona para visitantes aos sábados, 
domingos e feriados, das 13h às 18h, e os ingressos 
custam R$25 para adultos e R$15 para crianças. Já 
a Pousada Rural funciona todos os dias, mediante 
reserva pelo WhatsApp (55) 98421-3280 ou pelo site 
www.minifazendapark.com.br.

Farroupilha e leva esse nome em referência a Guer-
ra dos Farrapos, que foi uma revolução de caráter 
republicano contra o governo imperial do Brasil, na 
então província de São Pedro do Rio Grande do Sul. 
Já as outras cabanas do parque levam o nome de dois 
guerreiros Farrapos. A cabana David Canabarro em 
referência ao militar, estancieiro, comerciante e um 

Para os hóspedes, é possível contar com 
churrasqueiras, passeio à cavalo, redário e cestas de 

café da manhã

A Mini Fazenda Park fica localizada na BR 293 – km 345 

Empreendimento conta com cabanas temáticas da Revolução Farroupilha e paradouro 
com mini animais
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Lucas Larruscahim e Leonardo
Sanches, sócios e proprietários

da Nasdrovia

Serviços de barril e chopeira
para festas e eventos

linktr.ee/nasdroviabeercervejanasdrovia
(55) 99725-3777nasdrovia.com.br

Produção artesanal

De amigos para amigos

Receitas autorais produzidas
com água santanense

Não filtrada
Não pasteurizada

MICROCERVEJARIA ARTESANAL SANTANENSE

Destacando-se pela combinação de conforto, ser-
viços de alta qualidade e localização privilegiada, o 
Hotel Jandaia é uma excelente escolha de hospeda-
gem em Sant'Ana do Livramento. Situado a apenas 
200 metros dos principais free shops de Rivera, o 
hotel oferece fácil acesso às melhores opções de 
compras da região.

Com 147 apartamentos confortáveis e bem equipa-
dos, o Hotel Jandaia dispõe de acomodações em três 
categorias: Superior, com 23m²; Luxo, com 27m²; e 
Master, com 54m². Cada unidade é cuidadosamente 
projetada para oferecer o máximo de conforto, con-
tando com ar-condicionado, TV, frigobar, telefone, 
secador de cabelo, Wi-Fi, cofre, ducha e roupeiro 
fechado. Além disso, há apartamentos adaptados 

Hospede-se há 200 metros dos principais free shops

mica única, com um buffet equilibrado elaborado 
por uma equipe de chefs e nutricionistas. Muitos 
dos ingredientes utilizados são cultivados em uma 
horta orgânica, garantindo frescor e autenticidade 
aos pratos.

O atendimento no Pampa Grill é exemplar, com 
uma equipe treinada para oferecer máxima atenção e 
cordialidade. Durante o almoço, das 11h30 às 14h30, 
os clientes podem desfrutar de um buffet variado 
com o melhor da culinária local e internacional. Já 
no jantar, das 19h às 22h30, o restaurante oferece 
pratos à la carte, permitindo uma experiência per-
sonalizada e refinada.

Hotel e restaurante ficam localizados na Rua Uru-
guai, 1452, no centro de Sant’Ana do Livramento. 
Para reservas de acomodações, basta acessar o site 
oficial da empresa www.hoteljandaia.com. Lá você 
encontra também todas as informações referentes 
a check-in, pagamento e política de reservas. Para 
entrar em contato, ligue (55) 3242-2288.

para pessoas com necessidades especiais, garantindo 
acessibilidade para todos os hóspedes.

O hotel também se destaca pela sua infraestrutura 
completa, ideal tanto para eventos sociais quanto 
corporativos. Conta com um moderno centro de 
eventos, fitness center e um variado buffet de café da 
manhã, onde os hóspedes podem desfrutar de pães 
fresquinhos, bolos, frutas, laticínios, frios e sucos 
naturais. O estacionamento possui cinco andares, 
132 boxes e é monitorado 24 horas por dia, ofere-
cendo comodidade e segurança, com a praticidade 
de dois elevadores e serviço de manobristas.

Um dos grandes diferenciais do Hotel Jandaia é 
o Pampa Grill, seu restaurante anexo que oferece 
um ambiente finamente decorado e climatizado. 
O espaço proporciona uma experiência gastronô-

Hotel Jandaia e Restaurante Pampa Grill estão 
localizados na Rua Uruguai, no centro da cidade

Aprecie um delicioso café da manhã O hotel oferece acomodações amplas e confortáveis

Hotel Jandaia conta também com excelente restaurante em anexo, o Pampa Grill
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ENTRE EM CONTATO COM A 
GENTE E DESCUBRA POR QUE 

SOMOS REFERÊNCIA NO 
MERCADO. ESTAMOS 

PRONTOS PARA TE AJUDAR 
A FAZER O MELHOR

 NEGÓCIO! NEGÓCIO!

C R E C I  2 5 0 5 2  P J

@JANETEBADRAIMOVEIS (55) 3241-4534

(55) 99110-7868WWW.JANETEBADRAIMOVEIS.COM.BR
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laxamento e diversão. 
Endereço: Av. João 

Belchior Goulart, 
2070

WhatsApp: +55 (55) 
99612-5955

Site: www.confor-
tfronteirahotel.com.
br

Hotel Verde Pla-
za: Com uma ótima 
localização, no cen-
tro de Sant’Ana do Li-
vramento e perto dos 
principais free shops de Rivera, o Hotel 
Verde Plaza oferece uma excelente expe-
riência de hospedagem. O hotel tem par-
ceria com uma agência de passeios local e  
oferece pacotes exclusivos de roteiros 
imperdíveis da fronteira, além de cupons 
de desconto para os free shops. O espaço é  
pet friendly e crianças até 5 anos não 
pagam. Para completar os benefícios, os 
hóspedes podem contar com o Green Pa-
lace Restaurante para realizar deliciosas 
refeições. 

 
Endereço: R. Manduca Rodrigues, 747 
- Centro

WhatsApp:  (55) 3242-9300
E-mail: reservas@verdeplaza.com.br
Site: www.verdeplaza.com.br/hotele-

mlivramento

Além do Hotel Jandaia e dos Hotéis Acró-
polis, a região da fronteira oferece diversas 
outras excelentes opções de acomodação, 
garantindo que todos os visitantes pos-
sam encontrar o local perfeito para suas 
necessidades e preferências. Cada hotel se 
destaca pelo compromisso com a qualida-
de do serviço, conforto das instalações e 
localização estratégica, proporcionando 
uma experiência única para seus hóspedes.

Entre as ótimas opções, destacam-se:
Emirates Hotel & Suites: quando o as-

sunto é hospedagem de qualidade dife-
renciada, o Emirates Hotel & Suítes é uma 
excelente escolha. Parte do renomado 
Grupo Amsterland Hotéis, Parques e 
Gastronomia, este estabelecimento fun-
ciona há 10 anos com qualidade e conforto 
indiscutíveis. Os quartos oferecem todo 
o conforto necessário para uma estadia 
tranquila e repleta de comodidades, como 
Wi-Fi, frigobar e televisão. Além disso, 
o Emirates Hotel & Suítes proporciona 
opções de acomodações com camas King 
Size e banheira de hidromassagem com 
cromoterapia. 

Endereço: Rua Pref. Hugolino Andra-
de, 474

Telefone: (55) 3242-5000
Site: www.emirateshotelesuites.com.

br

Confort Fronteira Hotel: projetado em 
uma área estratégica, com quartos moder-
nos e estrutura para receber todos os tipos 
de hóspedes, o Confort Fronteira Hotel é 
uma hospedagem tranquila, confortável 
e com excelente custo-benefício. O hotel 
dispõe de piscina e chuveiros aquecidos 
com combustíveis renováveis, academia e 
muitos outros serviços que combinam re-

Outros hotéis na Fronteira
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Terra de João Carlos D’Ávila Paixão Côrtes, Sant’Ana do 
Livramento pode ser considerada um dos mais importantes 
berços do tradicionalismo gaúcho. Nesta terra, a tradição dos 
antepassados é cultuada com orgulho, e passada adiante de 
geração em geração. 

Paixão Côrtes, multifacetado como folclorista, compositor, 
radialista e pesquisador, nasceu em uma família dedicada à 
ovinocultura, mas seu coração sempre esteve nas tradições 
gaúchas. Durante seus anos de estudo no Colégio Júlio de 
Castilhos, em Porto Alegre, ele fundou um núcleo estudantil 
voltado para a pesquisa da história do Rio Grande do Sul. Este 
núcleo tornou-se o embrião de um movimento que redefiniu 
a tradição gaúcha, culminando na criação da Chama Crioula 
em 1947 e do Primeiro Centro de Tradições Gaúchas (CTG 
35) em 1948.

O impacto de Paixão Côrtes foi monumental. Ele cata-
logou danças, vestimentas e instrumentos tradicionais, 
compartilhando esse conhecimento através de livros e en-
contros. Sua influência resultou na fundação do Movimento 
Tradicionalista Gaúcho (MTG) em 1966, que hoje orienta e 
une CTGs pelo mundo. Ele faleceu em 27 de agosto de 2018, 
deixando um gigantesco legado. Em reconhecimento a suas 
contribuições, uma imponente escultura em Sant'Ana do 
Livramento celebra sua vida e obra.

Mas não é somente em pedra que seus feitos foram 
perpetuados. Em Sant’Ana do Livramento, muitos de seus 
conterrâneos honram as tradições com o mesmo fervor dos 
antepassados. Luiza é uma dessas pessoas. Santanense, filha 
de produtores rurais e integrante do Movimento Nativo 
Coxilha de Sant’Ana, desde pequena ela foi ensinada sobre o 
valor de suas raízes. Hoje, com 23 anos, ela fala com carinho 
de sua forte ligação com o tradicionalismo. “Desde que eu 

O respeito e a celebração da cultura gaúcha de geração em geração 
Sant’Ana do Livramento se destaca pelo compromisso com a tradição farroupilha

Paixão Côrtes faleceu em 27 de agosto de 2018

ainda mais vibrante durante os festejos farroupilhas. Em 
2023, as celebrações tiveram início no dia 2 de setembro, 
através da abertura oficial do acampamento, marcada por 
uma cavalgada pelas principais ruas da cidade. A Chama 
Crioula, símbolo da tradição gaúcha, foi acesa no dia se-
guinte, reunindo tradicionalistas de 12 cidades da região.

Por conta do compromisso anual da cidade com a tradição 
farrapa, foi protocolado na Câmara dos Deputados o Projeto 
de Lei nº 1.140/2024, proposto pelo deputado Pompeo de 
Mattos (PDT/RS), que os Festejos Farroupilha de Livramento 
sejam reconhecidos como manifestação da cultura nacional.

A minuta da proposição foi construída e sugerida como 
reconhecimento do mérito e do esforço das entidades 
tradicionalistas da cidade em cultuar anualmente a tra-
dição e a cultura do povo gaúcho, relembrando os líderes 
da Revolução Farroupilha que contribuíram para forjar 
a imagem do gaúcho como um símbolo de heroísmo e 
independência.

Ano após ano, Luiza espera ansiosamente o início dos 
festejos. “Setembro é um mês muito esperado, sempre 
costumo falar que é a celebração do ano que mais me en-
canta.” Em meados de julho, os cavalos da estância de sua 
família já começam a ser preparados, e com a chegada de 
setembro, eles são levados à cidade para buscar a chama, 
cavalgar durante a semana e encerrar no desfile do dia 20. 
“É um sentimento único! Cada 20 de setembro que termina 
eu tenho a sensação de dever cumprido”, completou.

Em 2024, as celebrações prometem ser ainda mais espe-
ciais. A expectativa é que cada vez mais pessoas se juntem 
à festa, com o objetivo de celebrar as raízes campeiras e 
toda a força típica do povo gaúcho.

nasci estou diretamente conectada com a nossa tradição. 
Meus avós e meus pais sempre fizeram parte desse meio e a 
paixão pela nossa cultura foi passada de geração em geração 
na minha família. Pra você ter ideia, eu frequento o galpão 
desde bebê”, relatou, orgulhosa, a estudante de Direito Luiza 
Helena de Souza Soares Carvalho.

A patroa do Movimento Nativo Coxilha de Sant’Ana, Maria 
Paula Chuy Torres, de 36 anos, sabe muito bem o que é este 
sentimento. Nascida e criada em Livramento, ela celebra a 
cultura gaúcha com muito orgulho desde que se entende por 
gente. “Meu avô era um homem apaixonado pelo campo e 
pela cultura gaúcha, e todo esse amor ele passou pro seus 
filhos, netos e hoje bisnetos. Eu nem saberia explicar em que 
momento a minha paixão pelas tradições começou, porque 
eu cresci neste meio, então ela sempre esteve mais do que 
presente na minha vida.”

Assim como em todo o Rio Grande do Sul, a tradição 
gaúcha em Sant'Ana do Livramento se manifesta de forma 
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Nos últimos anos, o Brasil tem assistido a um cres-
cimento notável na produção de cervejas artesanais, 
transformando-se em um dos setores mais dinâmicos 
e criativos da economia nacional. O aumento da po-
pularidade das cervejas artesanais reflete não apenas 
uma mudança nos hábitos de consumo, mas também 
a paixão crescente por produtos que valorizam a qua-
lidade, a tradição e a inovação. Pequenas e médias 
cervejarias têm surgido em todo o país, contribuindo 
para o fortalecimento de uma cultura cervejeira diversa 
e sofisticada, que coloca o Brasil em posição de destaque 
no cenário internacional.

Esse movimento não é apenas uma tendência passa-
geira, mas sim a consolidação de um setor importante 
para a economia local e nacional. A produção de cer-
vejas artesanais impulsiona a criação de empregos, 
fomenta o turismo e incentiva o desenvolvimento de 
outras indústrias, como a agricultura, com o uso de 
ingredientes regionais e sustentáveis. Além disso, as 
cervejarias artesanais promovem a cultura e a identi-
dade local, oferecendo ao consumidor uma experiência 
autêntica.

Em Sant’Ana do Livramento, essa efervescência do 
mercado cervejeiro encontrou expressão na Nasdrovia, 
uma cervejaria criada por dois amigos de longa data, 
Lucas Larruscahim e Leonardo Sanches. 

O que começou como uma brincadeira em 2012, 
produzindo cerveja para as festas de final de ano de 
um grupo de amigos, rapidamente se transformou em 
algo maior. A história da Nasdrovia está intrinseca-
mente ligada à amizade e à paixão compartilhada pelo 
universo das cervejas artesanais.

Beba a cerveja tipicamente santanense
Conheça a Nasdrovia, cervejaria artesanal criada por dois amigos na Fronteira

Lucas e Leonardo são amigos e, juntos, 
fundaram a Nasdrovia

Desde então, a Nasdrovia se posiciona como uma 
autêntica cervejaria santanense, com a ambição de 
crescer localmente e ser reconhecida por sua qualidade 
e autenticidade. 

Mas, dentre tantas opções, o que destaca a Nasdrovia 
das demais marcas de cerveja? De acordo com os pro-
prietários, a resposta está em vários detalhes.

“O ponto forte de uma cervejaria local é exatamente 
a distância. Tem um ditado cervejeiro que diz que "a 
melhor cerveja é aquela que tu consegue enxergar a 
chaminé da fábrica". Isso tem a ver com a preservação 
da qualidade pelo frescor, sem adição de conservantes, 
nem processamentos para aumentar a validade, sim-
plesmente o chope mais fresco possível”, explica Lucas. 

Ele revela ainda que a composição mineral da água 
é um fator importante para o perfil sensorial de toda 
cerveja. Os estilos de cerveja reconhecidos pelo mundo 
passam pelas características da água de cada local, 
como a famosa água de Burton, na Inglaterra, ou a água 
de poucos sais de Pilsen, na República Tcheca. 

A Nasdrovia valoriza essa característica e busca en-
tregar estilos mundialmente reconhecidos, mas com o 
toque santanense por meio da ótima água do Aquífero 
Guarani que abastece toda a cidade. “Dessa forma, 
priorizamos o chope fresco, sem filtrar, sem pasteurizar, 
da mesma forma que ele fica pronto dentro dos tanques 
da cervejaria, ele vai até o copo dos clientes”, completa.

Para os amantes de cerveja e os que apreciam uma boa 
história de amizade e empreendedorismo, a Nasdrovia 
é uma experiência obrigatória ao passar pela Fronteira. 
Para conferir os estabelecimentos parceiros onde são 
comercializadas as cervejas, basta seguir o instagram 
oficial da empresa @cervejanasdrovia ou a loja virtual 
direto de fábrica pelo site www.nasdrovia.com.br. Além 
disso, caso esteja em um grupo maior, a marca dispõe 
do serviço de barril e chopeira.

“Nasdrovia é o brinde que vem do Tcheco (saúde) - 
NasdrovÍ - e que surgiu de uma brincadeira do nosso 
grupo de amigos de infância aqui em Livramento. 
Depois dessa brincadeira, criamos algumas festas pri-
vadas que chamamos de Nasdrovia Festival, onde nos 
reuníamos para tocar música,tomar cerveja e conversar. 
Quando fizemos as primeiras cervejas, foi para levar 
para essa festa em um final de ano. Daí naturalmente 
a cerveja assumiu o nome de Nasdrovia e foi tomando 
outras proporções”, conta Lucas Larruscaim, um dos 
proprietários da marca.

Ao longo de cinco anos, o que era uma produção 
caseira e limitada foi ganhando forma, conquistando 
admiradores e motivando Lucas e Leonardo a oficializar 
a cervejaria em novembro de 2017. 
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Quando se trata de explorar culturas e tradições, 
a gastronomia desempenha um papel fundamental. 
Experimentar as comidas e bebidas de um lugar é 
uma das maneiras mais prazerosas de mergulhar nas 
raízes e particularidades de uma região. Não é à toa 
que, segundo a Organização Mundial do Turismo 
(OMT), a gastronomia local é o terceiro maior fator 
motivador para os turistas na hora de escolher seus 
destinos de viagem.

Aqui, a culinária é marcada por uma rica fusão 
de influências. Existem experiências para todos os 
gostos, com pratos que exaltam as maravilhas tanto 
do Brasil, quanto do Uruguai. 

Um dos grandes destaques da gastronomia frontei-
riça é, sem dúvida, a carne. Seja no tradicional chur-
rasco gaúcho ou na sofisticada parrilla uruguaia, a 
carne é a estrela dos pratos. O churrasco gaúcho é 
famoso em todo o Brasil, e a tradição centenária de 
preparar e saborear a carne é uma experiência que 
vale a pena vivenciar em Sant'Ana do Livramento. 
Na cidade há ótimas opções, com destaque para a 
Churrascaria Coisa Nossa, localizada na Avenida 
Tamandaré, logo ao centro da cidade. 

Do outro lado da fronteira, os nossos vizinhos 
uruguaios preparam uma "parrillada" como nin-
guém. Diferente do churrasco brasileiro, a parrilla 
uruguaia coloca a carne diretamente sobre um gradil 
de metal. Em vez de carvão, o fogo é alimentado 
por lenha e brasas. O gradil que suporta as peças de 
carne é inclinado, de forma que a gordura liberada 
pelo cozimento das carnes escorre por canaletas, 
sem pingar no fogo. Os melhores cortes são costela 
e miúdos. Em Rivera você pode experienciar um 
delicioso prato no Gardel Restaurante e Parrillada, 
que fica situado na Paysandú,1170.

Mas a gastronomia fronteiriça vai além dos pratos 
tradicionais. As opções de comida de rua também 
desempenham um papel fundamental na experiên-
cia culinária local. Um exemplo é o "pancho", uma 
espécie de cachorro-quente uruguaio que conquis-
ta pela simplicidade e sabor. Outro destaque é o 
"chivito", um prato típico uruguaio que pode ser 
encontrado em forma de sanduíche ou no prato, 
acompanhado de batatas fritas e saladas, perfeito 
para compartilhar com a família.

Quando o assunto é gastronomia, 
a Fronteira se garante

Churrasco, parriladas, chivito e “dulce de leche” são alguns dos destaques da culinária regional

Conheça a famosa parrillada no Gardel, em Rivera

O Festival Binacional de Enogastronomia foi criado 
para celebrar a rica tradição culinária da fronteira 

entre Brasil e Uruguai. Foto: Gonzalo Cabrera

Doce de Leite do Barão Free Shop
Empresa Terroir da Vigia é especializada na 

produção de queijo à base de leite de ovelha

Com forte influência dos imigrantes europeus, a 
gastronomia uruguaia inclui também empanadas, 
massas e alfajores. Este último, porém, tem sua ori-
gem em uma receita árabe conhecida como alhasú, 
mas que chegou à Espanha em 1711 após a ocupação 
árabe na Península Ibérica. Mais de 100 anos depois, 
em 1869, o químico francês Augusto Chammás foi o 
pioneiro da industrialização do doce na Argentina, 
que se popularizou e logo chegou ao Uruguai. Essa 
delícia é tão típica do país que os turistas podem 
encontrar inúmeras marcas, sabores e formatos 
diferentes do doce pela fronteira. 

E não há como deixar de fora uma das maiores es-
trelas da culinária uruguaia: o doce de leite. Apesar 
de sua origem ser incerta, o fato é que a produção de 
doce de leite no Uruguai é de extrema qualidade. Em 
Rivera, é possível adquirir no Barão Free Shop o doce 
de leite da própria loja, legitimamente uruguaio, de 
alta qualidade e artesanal. Além disso, os vinhos, 
espumantes, cervejas e chopps artesanais produzi-
dos na Fronteira também são de excelente qualidade.  

Os queijos santanenses, por sua vez, também 
merecem destaque. A qualidade é tamanha, que a 
empresa Terroir da Vigia, de Sant’Ana do Livramen-
to, foi uma das grandes campeãs do Prêmio Queijo 
Brasil, concurso nacional que todos os anos avalia a 
produção das agroindústrias do país. A participação 
no evento rendeu quatro medalhas de ouro com 
os queijos Etchêkoa, Etchêkoa leite cru, Santana e 
Balido, e uma medalha de prata com o queijo Feta.

E se é pra falar na gastronomia desta terra, é im-
possível não mergulhar na riqueza de um evento 
que nasceu com o objetivo de enaltecer a culinária 
fronteiriça. O Festival Binacional de Enogastrono-
mia foi criado para celebrar a rica tradição culinária 
da fronteira entre Brasil e Uruguai. Em sua oitava 
edição, realizada no ano passado, o festival contou 
com a participação de mais de 170 empreendedores 
regionais, que ofereceram uma variedade de produ-
tos locais em oito feiras temáticas. O evento também 

incluiu aulas de culinária, minicursos, apresenta-
ções artísticas e uma praça de alimentação com 10 
restaurantes.

O Festival Binacional de Enogastronomia é tam-
bém um motor de desenvolvimento econômico para 
a região. No último ano, o evento quase quintuplicou 
seu público, atraindo cerca de 100 mil visitantes e 
gerando aproximadamente R$1 milhão em comer-
cialização de produtos. Além disso, foram criados 
cerca de 600 empregos diretos, mostrando o po-
tencial do turismo gastronômico como uma fonte 
significativa de renda e crescimento econômico.
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No dia 19 de julho de 2024, a Associação Rural de 
Sant’Ana do Livramento celebrou um marco históri-
co: 105 anos de dedicação ao fortalecimento do setor 
primário e à valorização dos produtores rurais da 
região. Fundada em 1918 por um grupo visionário de 
produtores rurais, a entidade surgiu com o objetivo de 
unir forças em prol do desenvolvimento do campo, e ao 
longo de mais de um século, consolidou-se como uma 
peça-chave no progresso do município.

Para comemorar esta data tão especial, a diretoria 
da Associação inaugurou, no Parque de Exposições 
Augusto Pereira de Carvalho, o novo Centro Adminis-
trativo da Associação e Sindicato Rural. O evento, que 
reuniu um grande número de produtores e lideranças 
locais, também foi palco da segunda edição do En-
contro Informativo Rural, com palestras de destaque, 
como a do Superintendente Regional do SENAR/RS, 
Eduardo Condorelli, e do economista-chefe da FAR-
SUL, Antônio da Luz.

Além do campo, a Associação Rural santanense tam-
bém tem se dedicado em contribuir ativamente com o 
desenvolvimento da cidade. “Estamos inaugurando a 
primeira etapa deste novo espaço que, em breve, será 
o novo centro administrativo da Rural, com muitos 
escritórios, sala de imprensa e um espaço reservado 
para um pequeno museu da ovelha. A nossa gestão, 
que encerra este ano, é pautada em muitos projetos que 
visam não só o desenvolvimento rural, mas também 
urbano”, declarou o presidente da Associação, Luís 

Associação Rural de Sant’Ana do Livramento celebra 105 anos 
Valorização e desenvolvimento do campo e da cidade são pautas da entidade

O evento de 105 anos aconteceu no Centro 
Administrativo, prédio novo no Sindicato Rural de 

Livramento
Carlos D’Áuria.

Um desses projetos é o Condomínio Altos da Rural, 
uma parceria com a construtora Dallé da cidade de 
Bagé, que visa entregar 800 apartamentos aos san-
tanenses, transformando a realidade da região com 
urbanização e oportunidades. Pensando no futuro, a 
entidade também logo iniciará as aulas do Curso Téc-
nico Agropecuária em Sant’Ana do Livramento, uma 
iniciativa em colaboração com a Prefeitura, Câmara 
de Vereadores, sociedade civil e a 19ª Coordenadoria 
Regional de Educação. Esse projeto tem como objetivo 
formar e capacitar mão de obra rural, proporcionando 
novas perspectivas para os jovens da região e incenti-

vando a permanência no campo.
Outra iniciativa pioneira em desenvolvimento é a 

criação de um centro de equoterapia, que ficará sediado 
dentro do Parque da Rural. Esse centro proporcionará 
atendimento especializado para crianças e adultos 
portadores de necessidades especiais, contribuindo 
para a inclusão e bem-estar de todos. 

Eduardo Condorelli, que iniciou sua trajetória 
como coordenador e instrutor dos cursos do Serviço 
de Aprendizagem Rural (SENAR) em Sant’Ana do 
Livramento e hoje ocupa o cargo de superintendente 
da entidade, ressaltou a importância da Associação 
e Sindicato Rural no desenvolvimento do município. 

“Nós, do SENAR, não poderíamos deixar de come-
morar os 105 anos da Associação Rural. Nossa insti-
tuição não existiria se não fosse o trabalho árduo dos 
sindicatos e entidades da classe. Somos parceiros, tanto 
na parte dos cursos, que são essenciais para o desen-
volvimento do campo, quanto nos diversos programas 
que temos”, afirmou.

Em parceria com o SENAR, a associação tem promo-
vido uma série de cursos para a população santanense. 
Só em agosto, já foram ministradas aulas dos cursos 
de Produção de Derivados de Leite, com a professora 
Tamiris Camargo; curso de Planejamento na Gestão 
Rural, com Leonardo Viecelli e o curso de Aplicação 
Correta e Segura de Defensivos Agrícolas, com César 
Moutinho. 
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Ao chegar nas lojas francas, você vai encontrar 
bebidas, perfumes, itens de vestuário, eletrônicos e 
até mesmo produtos alimentícios importados. Tudo 
isso com os preços bem abaixo dos praticados no 
Brasil. Mas, é preciso ter cuidado na hora de voltar 
para casa, pois existem regras a respeito da entrada 
de produtos adquiridos no exterior. 

Para evitar contratempos, a Receita Federal elabo-
rou o Guia do Viajante. O documento serve de fonte 
de consulta para os viajantes que tiverem dúvidas 
durante sua passagem pelo Uruguai. Abaixo, a re-
portagem do Jornal A Plateia reúne as principais 
informações:

Os bens que não se enquadram como de uso pessoal 
estão sujeitos ao pagamento do Imposto de Impor-
tação, mas existe uma cota de isenção. Para viagens 
aéreas ou marítimas, o limite de compras é de US$1 
mil. Para chegadas por lagos, rios ou por fronteiras 
terrestres, a cota corresponde a US$500 por pessoa. 
O contribuinte tem direito a uma cota adicional de 
US$1 mil sobre as compras feitas em lojas free shops 
em aeroportos.

Os limites de isenção para chegadas por aeroportos, 
lagos, rios e fronteiras terrestres foram elevados no 
início de 2023. Para as compras em free shops, a cota 
foi reajustada em janeiro de 2020.

Caso esses valores sejam ultrapassados, o imposto 

de importação terá de ser pago, de acordo com a Re-
ceita Federal. A omissão ou declaração falsa ou inexa-
ta de bens enquadrados como bagagem resultará em 
multa de 50% do valor excedente à cota de isenção.

O que posso trazer sem entrar na cota?
Todos os itens que forem considerados de uso pes-

soal ficam fora da cota, e portanto livres de qualquer 
pagamento de tributos. Mas existem regras na hora 
de definir se um item é de uso pessoal ou não. São 
elas:

a aquisição do bem deve ter sido necessária de 
acordo com a viagem;

a condição física do viajante;
o objeto auxiliou nas atividades profissionais exe-

cutadas durante a viagem, como, por exemplo, uma 
máquina fotográfica para fotógrafos;

o produto deve ter sinais de uso;
a natureza e a quantidade devem ser compatíveis 

com as circunstâncias da viagem.
Não basta tirar o produto da embalagem para afir-

mar que é de uso pessoal. A quantidade dos itens im-
porta, bem como o motivo de levá-los. Por exemplo, 
em uma viagem de turismo, caso a pessoa tenha dois 
celulares, apenas um é considerado de uso pessoal.

Como funciona a cota de compras internacio-
nais?

A Receita Federal esclarece que as isenções de im-

postos são individuais e intransferíveis. Não se pode 
somar as cotas para se beneficiar, mesmo dentro da 
própria família. Além da cota de valor, existem limi-
tes de quantidade. O contribuinte só pode entrar no 
país com até 12 litros de bebidas alcoólicas. Caso 
estoure o quantitativo, os itens serão tratados 
normalmente como bagagem caso o contribuinte 
consiga provar que se trata de consumo pessoal, 
sem finalidades comerciais ou industriais. En-
tretanto, não haverá isenção de tributos para as 
mercadorias acima da quantidade.

E se eu ultrapassar os valores?
As compras que ultrapassarem a cota permitida 

devem ser declaradas e tributadas em 50% em 
cima do que estourar o limite de isenção. Dinheiro 
em espécie, em moeda nacional ou estrangeira, 
acima de R$10 mil e itens monitorados pela Vi-
gilância Sanitária, pela Vigilância Agropecuária 
e pelo Exército também devem ser declarados.

Para fazer a declaração é preciso preencher um 
documento, que pode ser feito no desembarque, 
na fila de “bens a declarar” da alfândega, logo 
depois que pegar as suas malas. A declaração 
também pode ser feita pela internet, por meio 
da Declaração Eletrônica de Bens do Viajante 
(e-DBV). 

Fonte: Receita Federal

Conhecer as belezas de Sant’Ana do Livramento 
e Rivera é uma ótima experiência, mas se você 
tiver um tempo extra, vale a pena considerar es-
tender sua aventura e explorar mais do Uruguai. 
No entanto, se for esticar a viagem, lembre-se que 
alguns documentos são necessários para adentrar 
o país vizinho. Confira abaixo:

Passaporte ou identidade (RG) em perfeito es-
tado de conservação e que a foto condiga com a 
atual fisionomia do titular. Lembre-se que carteira 
de habilitação não é aceita. O seguro-viagem (com 
cobertura Covid), que antes era obrigatório, agora 
é apenas recomendado.

Para quem viaja com seu próprio carro, é preciso 
o Seguro Carta Verde (pode ser feito na sua se-
guradora, banco ou no consulado do Uruguai) e o 
TAG de pedágio/TELEPAJE. Caso opte por alugar 
um carro no Uruguai, a Carta Verde é dispensável. 

Carta Verde
Para viajar de carro no Mercosul é obrigatório a 

Carta Verde, um seguro que cobre danos corpo-
rais e materiais causados a terceiros. Documento 
indispensável em uma viagem de carro para Uru-
guai, Argentina, Paraguai e Venezuela.

Trata-se de um seguro com cobertura civil e não 
substitui o seguro do carro em si. A Carta Verde 
pode ser feita com corretores de seguro, devendo 
o interessado providenciar antes de sair do País. 
É possível realizar em Sant’Ana do Livramento, 
antes da saída via Rivera, com um corretor de 
seguros devidamente habilitado.

O objetivo do Seguro Carta Verde é cobrir as 
indenizações que os proprietários e/ou condutores 

de veículos de pas-
seio em trânsito por 
países do Mercosul, 
que não seja o de 
sua origem, sejam 
obrigados a pagar 
por danos corpo-
rais e/ou materiais 
causados a terceiros 
nesses países. 

Considera-se risco 
coberto a respon-
sabilidade civil do 
segurado por danos 
materiais e/ou cor-
porais a terceiros 
não transportados 
pelo veículo segura-
do, em consequência 
de acidente de trân-
sito causado:

pelo veículo segu-
rado, sendo este, necessariamente, de passeio 
(particular ou de aluguel), não licenciado no país 
de ingresso;

por objetos transportados no veículo em lugar, 
em seu interior, destinado a esse fim

por reboque acoplado ao veículo segurado, desde 
que também discriminado na apólice/endosso.

Coberturas:
danos materiais causados a terceiros;
danos corporais (morte, invalidez permanente 

e despesas médico-hospitalares) causados a ter-
ceiros

pagamento de honorários de advogado de defesa 

do segurado, bem como custas judiciais.
Não há cobertura do seguro da Carta Verde 

quando o usuário dirigir de forma indevida (fora 
da legislação de trânsito), em estado alterado de 
consciência comprovado – ingeriu bebida alcóo-
lica ou substâncias tóxicas, se o veículo for con-
duzido por alguém não habilitado e se o veículo 
estiver envolvido em apostas de velocidades ou 
competições, os famosos rachas.

Tag Pedágio Uruguai
Agora, os pedágios nas estradas do Uruguai não 

aceitam mais dinheiro. Assim, quem viaja de carro 
precisa adquirir uma tag recarregável que pode 
ser comprada nos próprios pedágios, ou através 
de cadastro no site telepeaje.com.uy

Receita Federal orienta contribuintes sobre compras no exterior

Documentos para entrar no Uruguai

Como mencionado anteriormente neste mesmo caderno, os Free Shops uruguaios são uma atração à parte, e o motivo de muitos 
turistas visitarem a Fronteira da Paz. 
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• Passeie pelo Pampa Gaúcho em um trem moderno;
• Deguste vinhos e sucos a bordo;
• Curta atrações musicais gaúchas no trajeto;
• Visite a Vinícola Almadén e o free shop de vinhos.

Nova atração turística em
Sant'ana do Livramento

Ingressos
Site: tremdopampars.com.br
Telefone/WhatsApp: (55) 3965-0088
Local: Bilheteria da estação
Sant’Ana do Livramento
(Rua Ten. Aníbal Benévolo, 279 - Divisa)

Venha viver momentos 
inesquecíveis a bordo. tremdopampars

135R$
,00por pessoa!

Sant’Ana do Livramento 

Delegacia da Polícia Federal: 
R. Silveira Martins, 1257 - 
Centro 
Telefone: (55) 3241-9000 

11ª Delegacia de Polícia Ro-
doviária Federal: 
Av. João Belchior Goulart, 
615 - Centro 
Telefone: (55) 3243-3016 

Posto de Controle e Fiscali-
zação PRF:
Rodovia BR 158, km 561 
Telefone: (55) 3243-3016 

Corpo de Bombeiros - CB-
MRS:
R. Duque de Caxias, 1040 - 
Centro 
Telefone: (55) 3241-1399 

Centro de Operações da Po-
lícia Civil: 
Av. João Belchior Goulart, 
769 - Centro 
Telefone: (55) 3244-2268 

Secretaria da Receita Federal:
Av. João Belchior Goulart, 

15 - Centro 
Telefone: (55) 3242-5400 

Santa Casa de Misericórdia:
R. Manduca Rodrigues, 285 
- Centro 
Telefone: (55) 3621-0250 

Hospital Centro Hospitalar 
Santanense:
Av. Tamandaré, 2880 - Cen-
tro 
Telefone: (55) 3242-3766 

Prefeitura Municipal de 
Sant’Ana do Livramento:
R. Rivadávia Corrêa, 858 - 
Centro 
Telefone: (55) 3968-1130 

Secretaria de Turismo: 
Rua dos Andradas, 660 - 
Centro 
Telefone: (55)3968-1042 

Consulado Geral do Brasil 
em Rivera: 
Don Pedro de Ceballos 1165, 
40000 Rivera, Departamento 
de Rivera, Uruguai 
Telefone uruguaio: (0598) 
4622-4470 / 4622-3278 Te-

lefone brasileiro: (55) 3242-
2499 E-mail: consbras.rive-
ra@ itamaraty.gov.br 

Correios - Banco postal:
R. Rivadávia Corrêa, 980 

Correios - Centro de Distri-
buição Domiciliária:
R. Vasco Alves, 1212 - Centro 
Telefone: (55) 3241-1738 

Rivera 

Consulado de Distrito do 
Uruguai em Sant’Ana do 
Livramento: 
Avenida Tamandaré, 2101 - 
Centro 
Telefone: (55) 3242-1416 

Intendencia Departamental 
de Rivera: 
Agraciada 570 
Telefone: +598 4623 1900 
E-mail: contacto@rivera. 
gub.uy 

Correio: 
Av. Sarandí 501 
Telefone: +598 4623 1000 

Departmental Hospital de 
Rivera: 
Telefone: +598 4622 3307 
Rodoviária:
Telefone: +598 4623 1900 

Táxis: 
Telefone: +598 4623 3333 

Alfândega Rivera: 
Telefone: +598 4623 0753 

Bombeiros:
Telefone: +598 4622 3130 

Hotéis - Sant’Ana do Livra-
mento 

Emirates Hotel & Suítes:
R. Pref. Hugolino Andrade, 
474 - Centro 
Telefone: (55) 3242-5000 

Hotel Jandaia: 
R. Uruguai, 1452 - Centro 
Telefone: (55) 3242-2288 

Confort Fronteira Hotel: 
Av. João Belchior Goulart, 
2070 - Fluminense 
Telefone: (55) 99612- 5955 

Hotel Acrópolis: 
Av. Tamandaré, 2080 - Cen-
tro 
Telefone: (55) 3243-4000 

Hotel Solare:
Av. Tamandaré, 2715 - Centro 
Telefone: (55) 3244-1383 

Hotel Verde Plaza: 
R. Manduca Rodrigues, 747 
- Centro 
Telefone: (55) 3242-9300 

Hotéis - Rivera 

Nuevo Hotel:
Ituzaingó 411, 40000 
Telefone: +598 4622 3039 

Frontier Hotel:
Ituzaingó 337, 40000 
Telefone: +598 4624 0476 

Rivera Casino & Resort Blv:
33 Orientales 1010 
Telefone: +598 4624 1111 

Like Design Hotel Rivera:
Agraciada 479 
Telefone: +598 94 008 635 

Contatos importantes
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Escaneie
o QR CODE
e acesse nosso
catálogo online.

Variedade em móveis, 
eletrodomésticos,

tecnologia e muito mais!

Aproveite ofertas imperdíveis!

Toda loja
em até carnê!

no

Com uma história que atravessa gerações e já 
ultrapassa mais de oito décadas, o Grupo A Plateia 
é hoje um dos mais importantes veículos de comu-
nicação da Fronteira Oeste do Rio Grande do Sul. O 
jornal impresso, distribuído semanalmente, reúne 
as notícias mais relevantes da região, trazendo 
um jornalismo vigoroso e comprometido com os 
fronteiriços.. 

Através do site www.aplateia.com.br e das redes 
sociais, o Jornal A Plateia está acessível em um 
clique. No Facebook, pelo endereço facebook.com/
aplateia, e no Instagram, pelo perfil @jornalapla-
teia, os leitores podem acompanhar as atualizações 
em tempo real, mantendo-se informados sobre 
os acontecimentos que moldam a fronteira. Além 
disso, o grupo dispõe do A Plateia en español, uma 
seção dedicada a proporcionar notícias de Rivera 
e região.

Além de suas plataformas tradicionais, o grupo 
lançou um aplicativo próprio, permitindo que lei-
tores, ouvintes e telespectadores acompanhem as 
notícias de forma prática. Projetado com foco na 
experiência do usuário, o aplicativo oferece uma 
navegação fácil pelas diversas seções e categorias, 
como Política, Segurança e En Español, permitindo 
que o público encontre rapidamente as informações 
que mais lhe interessam.

Complementando o conglomerado, a Rádio RCC 
FM oferece uma programação jornalística que vai 

além das ondas do rádio. Com locutores que condu-
zem entrevistas ao vivo e correspondentes móveis 
que percorrem a cidade, a rádio traz os principais 
acontecimentos do dia a dia, mantendo a população 
sempre informada. 

Expointer
Na Expointer, a presença do Jornal A Plateia é 

garantida. Anualmente, a equipe de reportagem 
do grupo realiza uma cobertura abrangente, com 
diversos profissionais compartilhando os maiores 
destaques do maior evento de agronegócio da 
América Latina. 

Para Yuri Cardoso, Chefe de Redação do Jornal 
A Plateia, estar presente em mais uma edição do 
evento é uma grande honra. “A Expointer é vital 
para o Rio Grande do Sul, tanto é que mesmo após 
uma tragédia climática que impactou negativamen-
te vários setores do Estado, se reergue e acontece. 
É neste momento que entra o nosso compromisso: 
mostrar o que está acontecendo. Por isso A Plateia 
está presente, cumprindo com sua responsabilidade 
de levar a notícia através das suas páginas, telas ou 
ondas da Rádio RCC FM a cada gaúcho”

Para isso, o veículo dispõe da Casa do Grupo A 
Plateia, localizada no próprio Parque de Exposições 
Assis Brasil, em Esteio. O espaço, com um estúdio 
panorâmico que oferece uma vista privilegiada para 
a pista de ovinos, torna-se um ponto de encontro 
para santanenses e visitantes todos os anos. Além 

Grupo A Plateia: o maior veículo de comunicação da Fronteira Oeste 
Com mais de oitenta anos de trajetória, grupo compreende jornal impresso, digital, aplicativo e rádio

A Casa do Grupo A Plateia no Parque de Exposições 
Assis Brasil  conta com um estúdio panorâmico 

que oferece uma vista privilegiada para a pista de 
ovinos

disso, a Casa do Grupo A Plateia recebe importantes 
líderes do agronegócio, empresários e figuras po-
líticas de destaque no cenário estadual e nacional. 

“O Grupo A Plateia é um veículo consolidado 
no Estado e isso é demonstrado com o tamanho 
de sua credibilidade dentro e fora de Sant’Ana do 
Livramento. A Expointer é um exemplo. Em nossa 
casa recebemos autoridades, produtores, exposi-
tores e visitantes, todos falando do seu prestígio 
pelo Grupo A Plateia. No meu entendimento, esse 
carinho e respeito de ouvintes e leitores se dá pela 
dedicação dos diretores e de todos os colegas, que se 
empenham ao máximo dia a dia para deixar a comu-
nidade bem informada”, completou o comunicador. 


